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1. WSTĘP 

Część szczegółowa informatora o egzaminie zawodowym składa się ze Wstępu (1.) i dwóch rozdziałów (2. i 3.): 

• 2. INFORMACJA O ZAWODZIE, rozdział zawiera informacje o kwalifikacjach wyodrębnionych w zawodzie, zadania 

zawodowe i możliwości kształcenia w zawodzie wynikające z podstawy programowej dla zawodu 

• 3. WYMAGANIA EGZAMINACYJNE Z PRZYKŁADAMI ZADAŃ, rozdział zawiera przykładowe zadania do części pisemnej 

i części praktycznej egzaminu. 

Przykładowe zadania zamieszczone w części szczegółowej informatora nie wyczerpują wszystkich możliwych zadań, które mogą 

wystąpić w arkuszach egzaminacyjnych. Informator nie może też być główną wskazówką do planowania procesu kształcenia 

w zawodzie, gdyż kształcenie powinno odbywać się zgodnie z programami nauczania opracowanymi według obowiązującej 

podstawy programowej kształcenia w zawodzie szkolnictwa branżowego. 

Egzamin zawodowy składa się z dwóch części: pisemnej i praktycznej. 

Część pisemna egzaminu, która jest przeprowadzana na sali egzaminacyjnej z wykorzystaniem elektronicznego systemu 

przeprowadzania egzaminu zawodowego, trwa 60 minut i jest w formie testu pisemnego składającego się z 40 zadań zamkniętych. 

Każde zadanie zawiera cztery odpowiedzi do wyboru, z których tylko jedna jest poprawna. Za poprawne rozwiązanie zadań w części 

pisemnej można uzyskać maksymalnie 40 punktów. 

Część praktyczna egzaminu polega na wykonaniu przez zdającego na stanowisku egzaminacyjnym zadania praktycznego, którego 

rezultatem może być wyrób, usługa lub dokumentacja. Ocena wykonania zadania jest przeprowadzana zgodnie z zasadami 

oceniania ustalonymi przez Centralną Komisję Egzaminacyjną. 

Więcej ogólnych informacji o egzaminie zawodowym znajduje się w części ogólnej informatora, dostępnej na stronie internetowej 

Centralnej Komisji Egzaminacyjnej (https://cke.gov.pl/egzamin-zawodowy/egzamin-zawodowy-formula-2019/informatory-

wyposazenie-osrodkow/informatory). 

Wszystkie akty prawne, w tym podstawa programowa, są dostępne na stronie internetowej Centralnej Komisji Egzaminacyjnej 

(www.cke.gov.pl) oraz na stronach internetowych okręgowych komisji egzaminacyjnych. 
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2. INFORMACJE O ZAWODZIE

W zawodzie ego dwie kwalifikacje: 

Symbol kwalifikacji Nazwa kwalifikacji 

RYB.01 
Wykonywanie prac rybackich w akwakulturze oraz rybackie u ytkowanie w d 

dowych 

RYB.02 
Organizacja prac rybackich w akwakulturze i w rybackim u ytkowaniu w d 

r d dowych 

2.2 Zadania zawodowe 

zawodowych  

1) w zakresie kwalifikacji RYB.01. Wykonywanie prac rybackich w akwakulturze oraz rybackie u ytkowanie w d
dowych: 

a) charakteryzowania podstaw produkcji rybackiej,
b) wykonywania prac rybackich w akwakulturze,
c) wykonywania prac zw anych z rybackim u ytkowaniem w d dowych,
d) obs ugiwania urz ze  i maszyn stosowanych w rybactwie oraz mon  konserwacji narz zi rybackich;

2) w zakresie kwalifikacji RYB.02. Organizacja prac rybackich w akwakulturze i w rybackim u ytkowaniu w d dowych:
a) planowania i organizowania rybackiego u ytkowania w d oraz produkcji ryb i innych organizm w
wodnych w akwakulturze, 
b) planowania i organizowania profilaktyki zdrowotnej i ws pnego przetw stwa ryb i innych organizm w wodnych.

2.3  

szkole ponadpodstawowej ej 
II stopnia oraz w technikum. 
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3.
Kwalifikacja    RYB.01. Wykonywanie prac rybackich w akwakulturze oraz rybackie u ytkowanie w d dowych 

3.1.   
3.1.1 RYB.01.1. Bezpiecze two i higiena pracy 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

1) okr  warunki i organizacj  pracy zapewniaj ce
wymagany poziom ochrony zdrowia i ycia przed 
zagro eniami wys puj cymi w rodowisku pracy 

2) wyja nia zasady bezpiecze twa podczas pracy na wodzie i
lodzie 

adanie 1 
 

A. 10 cm 
B. 12 cm 
C. 18 cm 
D. 25 cm 

 

 
RYB.01.2. Podstawy rybactwa dowego 

 Kryterium weryfikacji 
  

1) charakteryzuje rodowisko ycia ryb i innych
organizm w wodnych 

3) wskazuje biotopy zajmowane przez wybrane gatunki ryb

adanie 2 
 

A. morza. 
B. . 
C. . 
D. . 

 

3.1.2 RYB.01.2. Podstawy rybactwa dowego 

 
RYB.01.2. Podstawy rybactwa dowego 

 Kryterium weryfikacji 
  

2) rozpoznaje gatunki i stadia rozwojowe ryb i innych
organizm w wodnych 

2) opisuje terminy rozrodu wybranych gatunk w ryb i innych
organizm w wodnych 

adanie 3 
 

A. styczniu. 
B. maju. 
C. czerwcu. 
D. listopadzie. 

D 

Wymagania egzaminacyjne to sprawdzane na egzaminie zawodowym efekty  i kryteria ich weryfikacji zapisane 
w dla danej kwalifikacji w  w zawodzie szkolnictwa 

).
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RYB.01.2. Podstawy rybactwa dowego 

 Kryterium weryfikacji 
  

3) identyfikuje najwa niejsze zagro enia dla
ekosystem w wodnych 

3) rozpoznaje objawy chorobowe ryb i innych organizm w
wodnych na podstawie ich wyg du i zachowania, na 
podstawie opisu oraz rycin 

adanie 4 
Wid  

A.  
B. Chilodonella. 
C. Pijawki rybie. 
D. Splewka karpiowa. 

 

 
RYB.01.2. Podstawy rybactwa dowego 

 Kryterium weryfikacji 
  

10) korzysta ze rodk w finansowych na rozw
rolnictwa i obszar w wiejskich 

2) ustala d ania w celu pozyskania zewn trznych rodk w
finansowych na prowadzenie gospodarki rybackiej 

adanie 5 

 

A. OS-3 
B. PIT-11 
C. Rb 
D. RRW-22 
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3.1.3 RYB.01.3. Prowadzenie gospodarstwa w akwakulturze 

 
RYB.01.3. Prowadzenie gospodarstwa w akwakulturze 

 Kryterium weryfikacji 
  

1) stosuje metody i techniki chowu i hodowli w
akwakulturze i akwarystyce 

1) dobiera obiekty akwakultury do produkcji nych gatunk w i
sortyment w ryb oraz innych organizm w wodnych 

adanie 6 
 

A. sadze w kanale zrzutowym elektrowni. 
B. system typu RAS. 
C. stawy betonowe. 
D. stawy ziemne. 

A 
 

RYB.01.3. Prowadzenie gospodarstwa w akwakulturze 
 Kryterium weryfikacji 
  

3) prowadzi prace rybackie w obiektach wyl garniczych i
podchowowych 

2) obs uguje wyposa enie wyl garni i podchowalni ryb

adanie 7 

Przedstawiony na fotografii zestaw wykorzyst  do 

A. filtracji wody. 
B. inkubacji ikry. 
C. produkcji kawioru. 
D. . 
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RYB.02.3 Planowanie i organizowanie produkcji ryb i 
Kryterium weryfikacji 

3)  w obiektach
 podchowowych 

2)

A. 
B. 
C. 
D. 

3.3.4 RYB.02.4. Planowanie i organizowanie rybackiego u ytkowania w d dowych 

Kryterium weryfikacji 

1) 1)

A.   5 sztuk. 
B. 10 sztuk. 
C. 15 sztuk. 
D. 20 sztuk. 

26





 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

3) wymienia typy jezior do zarybienia
 

 

A.  
B. -  
C.  
D. -  

C 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

 
wodnych 

 
 

A.  
B. drygawic. 
C. niewodu. 
D.  

A 
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RYB.02.4. Planowanie i organizowanie rybackiego  

 Kryterium weryfikacji 
  

2) 3)
 

Hn =  

 

A. 15 ok. 
B. 20 ok. 
C. 40 ok. 
D. 60 ok. 

 

Jednostka e  
 

 Kryterium weryfikacji 
  

3)
 

3)  i jeziorowej

 
 

-04-2013. 
O 
B 
S 
A 
D 
Y 

K 
A 
R 
P 

Narybek K1 15 
- data obsady 16 12.04. 
- szt. 17 35 000 
- kg. 18 2 100 
-  19 ? 
- pochodzenie 20 Staw nr 10 

A. 0,03 
B. 0,06 
C. 30 
D. 60 
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3.3.5 RYB.02.5. Planowanie i organizowanie profilaktyki oraz leczenia ryb i innych organizm w wodnych 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

1)
  

1)

 

A. deficyt tlenowy. 
B.  
C. wysoki odczyn wody. 
D.  

D 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

2) wykonuje zabiegi  i innych
 

2) omawia procedury leczenia ryb i innych 
wodnych 

 
 

 

A.   10 g 
B.   20 g 
C. 100 g 
D. 200 g 

 

3.3.6 RYB.02.6. Organizowanie i nadzorowanie prac zw anych ze ws pnym przetw rstwem i sprzeda  ryb i innych organizm w 
wodnych 

Jednostka  
 innych 

 
 Kryterium weryfikacji 
  

1)  3)
 

nie jest  

A.  
B.  
C.  
D. Skrzela barwy jasnoczerwone. 

 

29



 
 innych 

 
 Kryterium weryfikacji 
  

2)
 

3)

 
 

 

A.     0oC 
B.   - 4oC 
C.   - 9oC 
D. - 18oC 

 

 
 innych 

 
 Kryterium weryfikacji 
  

3) innych 
wodnych 

3)
ryb 

 
 

A.  
B.  
C.  
D.  

 

3.3.7 RYB.02.7. Organizowanie i prowadzenie owisk w dkarskich 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

1) 3)
 

D nie ma 
potrzeby  

A.  
B. N  
C. opieki i nadzoru. 
D. O  
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 Kryterium weryfikacji 
  

2) 7)
 

 postaci 
 

A.  
B. . 
C. . 
D. . 

 

3.3.8 RYB.02.8. J zyk obcy zawodowy 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

1)  

  
a) ze stanowiskiem pracy i jego wyposa eniem
b) z g wnymi technologiami stosowanymi w danym
zawodzie 
c) z dokumentacj  zw an  z danym zawodem
d) z us ugami wiadczonymi w danym zawodzie

1)  
 w zakresie: 

 

 
 

A. Counter. 
B. Feeder. 
C. Grader. 
D. Skimmer. 
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 Kryterium weryfikacji 
  

1)  

zawodowych. 
a) ze stanowiskiem pracy i jego wyposa eniem
b) z g wnymi technologiami stosowanymi w danym
zawodzie 
c) z dokumentacj  zw an  z danym zawodem
d) z us ugami wiadczonymi w danym zawodzie

1)  
 w zakresie: 

 

 
 

Feed 1 Feed 2 Feed 3 Feed 4 
Crude protein (%) 54,0 62,0 58,0 39,0 
Crude fat (%) 20,0 12,0 17,0 28,0 
Ash (%) 8,9 13,0 10,1 9,4 
Fibre (%) 0,9 0,8 0,7 1,0 

A. Feed 1 
B. Feed 2 
C. Feed 3 
D. Feed 4 

 

3.3.9 RYB.02.9. Kompetencje personalne i spo zne 

 
 

 Kryterium weryfikacji 
  

5) stosuje zasady komunikacji interpersonalnej 3)
zadanie 25. 

 

A. wiedzy teoretycznej nabytej w szkole. 
B.  
C.  
D. wiedzy praktycznej najstar  
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3.3.10 RYB.02.10. Organizacja pracy ma ych zespo w 

 

 Kryterium weryfikacji 
  

1)  wykonania
 

2)
 

 
Podcz

 

A.  
B.  
C.  
D.  
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3.4.   
RYB.02 

180 min. 

 

W  

- wykonanie tuczu ryb towarowych ze 100 000 sztuk 
ug danych przedstawionych w zestawieniu 1 oraz wzoru z zestawienia nr 2; 

- prawej kolumnie 
formularza 2; 

-  
z wykorzystaniem zestawienia 3; 

- 600 kg 
dla k  

- zaprojekt

(wg Goryczko K.; 2015; zmienione. 

Parametr Opis  

sortyment obsadzony Palczak 30 g/szt. 

ryba towarowa 300 g/szt. 

 80 % 

O2 w 100 % nasyceniu 10, 0 mg/l 

 O2  6,0 mg/l 

 przez 1 kg ryb w czasie 1 sekundy 0,03 mg O2 / kg  s 

(wg Goryczko K.; 2015. 

 Symbol Nazwa parametru Miano 

Q  l/s 

G Masa ryb kg 

Z  mg O2 / kg  s 

X dysp. Tlen dyspozycyjny mg O2 / l 

(wg Goryczko K.; 2015. 

 Opis  

  50 szt. 

 1500 szt. 

  30 000 szt. 

 50 % 

 masa na koniec podchowu 1 g/szt. 

Obsada podchowalnika maksymalna na koniec podchowu 2 kg na 1 m2 dna. 

Wymiary podchowalnika  3 m 1 m  0,6 m 
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(Kowalski A.; 2018). 
Asortyment 

 
  Produkt dla 

konsumenta 

 80 %  2 sztuki opakowane na 
tacy 

Zestawienie 5. Dane projektowe wontonu. (Kowalski A.; 2018). 
Elementy 
wontonu 

Parametr  Cena 

Jadro 

 100 m 

 

 80 ok 

 sadu u = 0,45 

 u1 = 0,9 

Bok oczka jadra a = 25 mm 

Liny 
Nadbora korklina  

Podbora   

Boki (szczyty) wontonu linka 3 mm  

Czas na wykonanie zadania wynosi 180 minut. 

Oceni  
plan tuczu ryb towarowych (Formularz 1), 
h ikry (Formularz 2), 
w i podchowalni ryb (Formularz 3), 
plan przetwarzania ryb towarowych. (Formularz 4), 
projekt wontonu (Formularz 5). 

Formularz 1. Plan tuczu ryb towarowych 
OBSADA  szt. 100 000 

 kg/szt. 

 kg 

 % 80 

  szt. 

jednostkowa kg/szt. 

 kg 

ZAPOTRZEBOWANIE NA 

 

Tlen dyspozycyjny mg O2 / l 

 l/s 
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 Harmonogram prac 

PRZYGOTOWANIE 

 

PRZEPROWADZENIE 

 

INKUBACJA IKRY 

 

INKUBACJA 

IKRY 

 szt. 50 

Masa wszystkich samic szt. 

 szt. 

 szt. 

 % 50 

RYB 

 szt. 

 kg 

BASENY DO 

PODCHOWU 

Powierzchnia dna 1 basenu m2 

 szt. 

Formularz 4. Plan przetwarzania ryb towarowych. 
Uwaga: 

indywidualnemu. 

KOLEJNE PRACE 
PRZETW  
I 
PRZYGOTOWANIE 
PRODUKTU 

WYNIKI 
PRZETWARZANIA 
RYB  
I 
PRZYGOTOWANIA 
PRODUKTU DO 

 

 600 

 0,3 

 

Masa ryb patroszonych w kg. 
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Formularz 5. Projekt wontonu. 
Element 
wontonu 

Wymiar  
w metrach po obsadzeniu 

 
 

Jadro 
 

 

Nadbora  

Podbora  

Boki razem  

Razem koszty 
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RYB.02.2. Podstawy rybactwa dowego 

 Kryteria weryfikacji 
  

1) charakteryzuje rodowisko ycia ryb i innych organizm w
wodnych 

4) wymienia poszczeg lne parametry fizyko- 
chemiczne wody 

5) opisuje znaczenie parametr w fizykochemicznych wody
 

RYB.02.3. Planowanie i organizowanie produkcji ryb i innych organizm w wodnych w akwakulturze 

 Kryteria weryfikacji 
  

1) dobiera odpowiedn  technolog  produkcji ryb do
akwakultury intensywnej

1) ocenia parametry wp ywaj ce na mo iwo ci produkcji
intensywnej w akwakulturze 

9) wnuje wyniki produkcji w gospodarstwie z produkcj
planowan  

3) dobiera technolog  produkcji ryb w obiektach
wy garniczych i podchowowych

3) opisuje etapy sztucznego rozrodu ryb

4) wymienia sk dniki wyposa enia technicznego dla
obiekt w wyl garniczych i podchowowych 

7) wymienia sortymenty i stadia rozwoju ryb i innych
organizm w 

9) monitoruje rozw j nych stadi w ryb i innych
organizm w wodnych 

 
RYB.02.4. Planowanie i organizowanie rybackiego u ytkowania w d dowych 

 Kryteria weryfikacji 
  

2) organizuje po owy w wodach dowych 3) wykonuje projekty wybranych narz zi po owu
4) oblicza koszty mater owe budowy narz zi po owu

i od owu ryb i innych organizm w wodnych 
 

RYB.02.6. Organizowanie i nadzorowanie prac zw anych ze ws pnym przetw rstwem i sprzeda  ryb i innych 
organizm w wodnych 

Efekty  Kryteria weryfikacji 
  

2) okr  metody przechowywania ryb i innych organizm w
wodnych 

1) dobiera sprz t, narz zia, maszyny i urz zenia do
rodzaju prac w obiektach akwakultury 

3) wykonuje prace zw ane z transportem ikry, ryb i innych
organizm w wodnych 

2) opisuje metody ws pnego przetwarzania ryb
(odg awianie, odgardlanie, odsk zanie, filetowanie) 

4) okr  sposoby pakowania i przygotowania do sprzeda y
ryb po przetw stwie zgodnie z przepisami dotycz cymi 
znakowania opakowa  jednostkowych i zbiorczych 

2) dopasowuje spos b pakowania do asortymentu
przetworzonej ryby 

3) wymienia elementy wymagane przy znakowaniu
opakowa  

Inne zadania praktyczne z zakresu kwalifikacji RYB.02 Organizacja prac rybackich w akwakulturze i w rybackim 
  

- 
 

- prowadzenie wychowu ryb w stawach ziemnych 
i  

-  
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