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1. Informacje® g - b agzamminieawodowym

Egzaminzawodowyjest f o r amedypoziomuopanowaniavi a d o mordicd j Iz zakres8jednekwalifikacii
wy o dr i W rzawodzieugtalonychw podstawieprogramowek s z t a & c zawodzaszkolnictweb r an Uo we
Jestprzeprowadzama podstawiavy ma g & Ee S w@odstawvie r o g r a moemiaw zawodziesrkaljctva
branUowego.
Napodstawie o z p o r MBWdriad Slutego 20tsprawie® g - | cneyl @ lawkas @ t awawedadbzikolnictwa
b r a n Uarazldagybkacii a w o stkomictwh r a n Uaraze g b p o r XMBENZ dn@ab6imaja2019. w sprawie
podstawprogramowyck s z t awj zawodachszkolnictwab r a n U orazedgdatkowychu mi e j fzawodov@ahi
w zakresiewybranyclz a w o dszkalnictwa r a n Uodwlevg @ e2810i. & Nvprowadzanemianywszkolnictwie
zawodowym.
Klasyfikacia a w osdkolmictwar an Uolwe g 61, a:

0 br aardZewodp r zy por dod lamWa n e

0o kwalifikac)@y o d r rwkaawodoien e

0 pozioy Polskiej Ramy Kwalifikéakwalifikagi z N's t W p evg cyih raivasehi dlakwalifikagii eyghn
Nowepodstawprogramowe s z t avgawedadbzkolnictwa r a n Uiklasgfigaoja a w o dzkomictwr an Uo we
0 b o wiodtakuszkdihegp019/202@:
klasielb r a n & @ W siGpyia;
semestrzés z k polGaalnej;
klasiel dotychczasowegczteroletniegtechnikum;
klasielpi nc i otechnikumi e g o
i aodrokuszkolneg@020/202ksemestrzkb r a n & p Wistdppia,
i awlatacm a s t T p nwmdidiejiycklasachubsemestradychs z k - § .
Oddnialwr z e2820ri perewidziamno (bl Ski w z t andkwadifikacygnykhrsaclzawodowychwoparciop o d s t a w
pr ogr lasmotwalgawvedachzkolnictlar an Uowe g o .
Celem kszt agc e npodstawamipmgramoveymk 8 @ W a & czawodaeh szkolnictwab r an Uo we
wprowadzonymd 1wr z e2818rokejestprzygotowani ¢ z N idéovitkonywanjaracy zawodowepktywnego
funkcjonowanigz mi e n isdrynkuprgcyoraz dmabycialodatkowyah p r a wewodew§h zakresiavybranych
z a wo ddedatkowyclu mi e j hzawodoBychib kwalifikacjiynkowychh u n k ¢ j avZiotggiewapy@ystemie
Kwalifikacji.
Ks z t anzawedaikzkolnictwh r a n Ujestpemwadzone oparciw podstawprogramowk s z t avyawvedadh a
szkolnictwéab r a n U opisareew formie oczekiwanycefek - ws z t a dviedeyuimd (e j hawvodongobraz
kompetengjersonalnyék pogecznyc h.
Wpodstaie programasjk s z t avgasvedieszkalnictwa r a n Udlakv @ Gkadvadifikacji Wskazanjednostlé f e k t - w
kszt apeg¢ mua Nc e :

1) bezpi e thz egGsay)wio

2) jednostléfekt W s z t aypgoevelladanekwalifikaciji;

3) | 0 pbeykawodowy;

4) kompetencjeersonalnes pogeczne;

5) or g a rpifagnaac{ ze $1 p(oviy- gwllaz za rwi o shuczanyaiapoziomigechnika).
Zawodgzkolnictwa r a n QsoPvregy p o r doRab k eumdimge! s dreic & jh N & jiizawodooviRisbrakres,
wjakimu mi e j ®g Mykoszgstywapedczasvykonywania a dzaw@owycAawodg dnelubdwukwalifikacyjne.
Zawodyednokwalifikacyjmeprzedenszgtkimzawodarmauczanymi b r a n EBzkoldestopniaWt e c hni kum ¢
zawodyglwukwalifikacyjne.
W zawodachauczanyctv technikump i e r kwsazl Ni jdstiw kialupizyidadkackwalifikacjaw y o d r fmzawbdaien a
nauczanymw b r a n Ezkodesiomia,s t a n onmveir Nct aoi rpyr g No m d W N db azyskiwani&olejnychi
wy U s kvglifikicjiy innymzawodziev ramacttejsamejb r an Uy .
Wni ek tzawodaohdia k t - py dib urdewyit o py © g n HtanowiwN 0 rigddenz a wnadczany
wb r a n Srkold stppniamo Uwyab k & & | isftiaknagovijieNt & & INiwfy iold a acwbavodzisaudzanym
napoziomigchnika.
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Egzamizawodowjestegzaminem mo U | i uzyskapidéeayfikatkwalifikaciawodowejv zakresigednejkwalifikacii,

a w przypadkwzyskania e r t y Kwalikaciawatlowyche wszystkickwalifikacjvy o d r i bvaanynpayaditie
orazposiadaniadpovedni dla danego zawadly k s z tzasgdviezegzaavodowedab wy k s z t zaspdniezego a
br aeddowwk s z tSarJecdebnri eag O lobwey ks z tSa & d ern- ienapyplerizawodowego.
Egzaminzawodowyest egzaminenz e wn i t W nman Y lozyskanap o r - wn ¥ ebaektywmejceny poziomu
osi Ngd a i Pepeaeraastosowanigednolifct wy ma & a @,t eenianiaizasadprzeprowadzaregzaminu,
opracowanygizeznstytucje e w n fift o rzkncej,roineuz alisgstémid £zt agceni a.

R o ingtytuci e wn 1 tp re 3 @eptdln&omisj&Egzaminacyjnasieno k r i gkormsjiegAaminacyjnych,o wo § a n 'y
przezMinistr&EdukacjNarodowey 1999oku Naterenieswojejd z i a §oakl rnidglotsjeegzaminacyji@& a Gn 6)z n i
pr zyg otrogvaunp K¢ (Nr @ & aveh Zegzaringasvodow&gzaming ¢ e rzieavinNi t r atorzy. e g z a

Dlakogo jesprzeprowadzarggzamirzawodowy?

Doegzaminzawodowego:

1 pr zy sucanipwidp Nan Us wid stgpnian i e b imdjd ayo cprasowrnyikemiiraz uczniowieb i d Nc y
mg o d o glia@wnikargatrudnionymi celuprzygotowanzwodoago upracodawayi e b id Ne mige S| n
uczniowié e ¢ h oraz& § wc h r a 1 B avkil-stgpnias z k - § p-all iac ¢ aylcrhy zhdaj Ncy
egzaminu jest obowi Nzkowe,

T mopMzystNpil:

R uczniowidd r an Us wid stipniab 1 d MG ¢ d o ¢ pracownikamiatrudnionymi celu przygotowania
zawodowegopracodawdy i d Ncz2gmi eS| ni ki em,

R absolwend r a n Us avistapniap r a n U avkil stdpniat e ¢ h nsi zkkpeligealnyadrazabsolwenci
s z bondfigimnazjalnyzdsaditzycts z kawgdowycht e c hni k - w,

R 0s 0byuyk &k@Eavalifgcyjhurszawodowy,

R osobyd or &$ uk @ (Bo z § K W ya cuizewiobd o r o lebprgyackenidopracyd o r o p § Preghain
przyuczenidopracyu wz g | wyrdagania § r ne\8godstawi@rogramowkjs z t avgawedaiézkolnictwa
b r a n Ulobpadsiawiprogramowdj s z t avgasvedach, a

R osobys p e § rwarankiidpuseczenibegzaminaksternistycznezmwodowego.

UwagaDoegzamineksternistycznegawodowego fiNeh o gpjryz y ©dobyk t Iparaz pierwszy § ovildsek
o dopuszczenigo egzamineksternistycznegawodowegpo dniu 31stycznia2021roku



2. Wymaganik t nraé¢ :gie @oyp L z y sloegzamirzawodowego

Organizacjaprzebiegegzaminzawodowegp 0 s i ja Wy © z p o r MiNistr&E@ukacjNarodowej dnia28 sierpnia
2019 r. w sprawies z ¢ z e g ‘W@ 0 W ynidkdposobu przeprowadzani@gzaminuzawodoweg®raz egzaminu
pot wi e r kivalitkfcpy cavadpi¢Dz.U2019poz. 1707)

Przedegzaminemawodowyin a & dlya misie § odCeyki| miep a ¢ jm iddd |
a) dnial5wr z ei§jnei [he Iz iy sdbegzamipgawodowegh,t - tewngood - o yao kar{e vikbnnikacie,
mi n 2ligtgpada 28lutegalanegookuszkolnego;
b) dnia7lutegoi j e P e k& iy sdo@egramineawodowegdk t - reeming § - w 0 gotka ¢ vBkbnaunikacie,
mi n Hkwigtnia 31sierpnialanegookuszkolnego.

J e jSé sutzmeBlubs Gu c hlat zamigrza r z y doegRgmindawodowegm povi ni ene S:
1.wy p@f rsidmrkN d o 6 g p &t Ny & togzaminmaivalowedd a Gn 8),z ni k
2.z § owyyple greikd mysekioovs i k o Gy

Uwaga:) e (pesiadlasorzeczeniepotrzebig s z t appcanegbydaneew z g Indindiue p e g ik, pr awgc
s i wizawodziedla k t - rmreegvidziana a woe charakterzepomocniczymvy p epjins g dne NI adroat cyjciz N
pr zy s tddggiamimrawodowegl a G &y ni k

J eS¢ sabsew@ntenk t zamigrza r z y doegRgmindawodowegtop o wi ni ene §:
1H)wy p @f rsiamerkN d o tr g p & Ny § todgzaminmaivarlowedd a G 8);z ni k
2)z § owdyyple gireikd reyekiorovis 2 klotGy k N Ec zy e S,
3)do g NEwiyd dielcd Gozzkwitpy wa & 3 K ¢ avjzmveodzizew y obdirifik w B | i Azakdesaic j |
k t zameeljzagz r z y doegigmingawodowedo.

J e B b sabselvienterb r a n 8 a Wistfppiab 1 d Nuczniemb r a n 6 o Wiesfppniak t -niey d ag&aminu
zawodowegav zawodzienauczanywb r a n Szok ésfopniak t -zamjerza r z y doeggmindawodowego
topowi ni eneS:

1wy p @f rsidmrkN do ey p BNy Ndodgzaminmivalowedd a Gn 8);z ni k

2)z § owdyyple gireikd reyekiorovib i a n § o W etdpyiak tNu k 0 Ec zy ge S

3) daj N cSzwyi | a duekcot Gdor eemiflap ki stdpryia.

J e H ke sabseMenters z klotGyr a zostaga z| izZemiérazpw aznyasidebzpomidpavadevegoz t &
topowi ni eneS:
1) wy p epjins ddrenkNl @l a ¢ jpiz X ¢ N tddNgiamindawodoweg? a G @3 nz G o dyrgkiorowi
o k r 'n kanisjeegzaminacyjney § a Sze i w g |naitdajeniejscezamieszkania;
2) d o § NSowz yal duekcot ez ek moiday .

J eS¢ ootsoB®tny k a cchwalifkéegnkurszawodowyo powinie e S :
1) wy p g rsiedrerkNl d 0 6 ¢ p &8 Ny & toegzaminmaivadowedd a G 8y n i k
2) z § owdyyple gireikd pddndoowp i o wa d wdlifikacyjmiurszawodowy
3)d o § Mo zyygia & g aodi k D éFtegakunsizawodowego.



Jeplsitos® b z e st w kwalifikeicygngimkursie zawodowymk t k 0 YES infep - T n in&gtygodni przed
pierwszymnierterming § - wegzugiosawodowegmp o wi ni ene S:

1)wy p @f rsiedmmerkN d o 6 g p & Ny N todgzaminmaivalovgd(Z a Gn 8bg n i k

2)z § owdyyple gireikd podndoowp i o wa d walifikacyjmiurszawodowy

3) d o § Nocrzyygiia ® av§ aodi &k D eHckwalifiaicyjnegarsizawodowegoi e z wipajegaa k b Ec zeni u

UwagaW przypadklikwidacjpodmiotpro w a d z Kwakfigaoyjriyurszawodowyj e Cuekl oi Ecten kuigienié

z § o Weki@racmupodmiotowiub ponowni@ r z y s tdé quzaiieusawodowegs, k § addeaksl zdyreldom\i i
o k r i gkamigjeepzaminacyjnei § a S zeiww @ jlna dniejse realizacjikwalifikacyjnegkursu zawodowegayraz
zz aSwi ada k e (Ek kvalifikacyjnegorsizawodowego.

J e B b Bot seo$bo\r @su€rzastnikiempraktycznejnauki zawodud o r o duB preyhczenido pracyd or 0s gy
topowi ni eneS:
1)wy p @f rsiddmrkN d o &g p o Ny & togzaminmaivalowedd a Gn 8dz n i k
2)z § oyyple Greik ¢ dyhekiorowd K r 'n Bomigjegzaminacyjngj G a § zeiww g jl nardiejsceamieszkanja
3)d o § NecazSywii aodi & D €BpzgEotawarzavodowegd or 0s gy ¢ h .

J e Bk sotseodo tN zamierzap r z y sla etzpinbeksternistycznegaawodowegdo p o wi ni ene S:
1) wy p emiosekidopuszczenidegzaminaksternistycznezgmwodowedd a GA ©);z n i k
2) wy p epg nsieflnerkN d o & ¢ p B Kpgebladdegzaminaawodoweg@ a Gn 8¢z n i k
3) z § owyd e gwmiosekmrsizz  d e k Idyaektosovdojk N 'n dkamisjeegizaminacyjney § a Szeivw g jna d u
miejscgamieszkania;
4)d o § Ndokupdntp ot wi e cochajranjefvalatak s z t alup pracgw zawodziewk t - wyand r i b n i
dakWal izdodniek ¢ ja 8 yzfaiwkoatkojmtiwa r a n Uzww e gla ikiwrail o N kacj N.

Termirs k § awvhimsku: a
1 dodnia7 lutegd j e Wamierzasp r z y doegXgminw tymsamynmoku,wk t - g ky Gsmwhiasek,
1 dodnial5wr z ei§ reilamlerzagz r z y dotedoggraminwrokun ast ipny m.

Uwaga e Cuekl a Ec kavalifikaeyinykurs zawodowylubj e sa seo®b dNr okst - Nrkao E@ 7 ya &k a nyacuzkniiN
zawodud o r o slubypryhiczeniedo pracy dor 0 s Jub®is o Ip K z y s t domgraniheeksternistycznego
zawodowegdwojadeklaracjmusiz a wi tea kalhd o 10 ranilggZaminzawodowegp zakrestinnejkwalifikacii
wy o d r fvbtyni samyezawodzieyk t - zamierzasz r z y doegigmmuiawodowegp e Ue |l i t aki e

J e § leisabselenterp o s i a dBanji racdignmnydokumentyydanezag r a npi octiw i e w Rzeeypodspokite;
Polskiejwy k s z t zaspdniezezavodowew y k s z t zaspdniezdir ea n Wy W es ,zet Sar Jecdiemnid @ il w e
wy k s z t urje dumipasiadass wi a dsekolte wzyskane gar ani ¢c N uznane za r - wno
odpowiedniej z k papadgimnazjaliep s z k ppdpgipodstawowejamierzz p r z y sld eljzamidzawodowego,
topowi ni eneS:
1) wy p g rsiedrerkNl d 0 8 ¢ p B Nyg & todgzaminmaivatowedd a G 8z n i k
2) z § owlyypl e gireikd reyiekiovjkdmisjio k r 'n gvGa & peiww @ |l nardigiscezamieszkanjawprzypadku
0s pb s i admigjsNeapéstkaniaag r a i dyekibrowiomisjo k r i w § w 8zeWw v ndostatnie
miejscgamieszkaninaterytorium Rzeczypospélatgkie,
3)d o § NaSwii awydameepodstawie r z e wsprawiewstryfikaGiwi a dz&otnycks wi a chaucatnyeh
uzyskanycteg r ani ¢ N;
4)d o g Ncrzyyhlbdruapd i k a tuzySkeniegaed e anwa N .



J e 5 & sotseod tN nie zad aegzaminzawodowegbzamierzgonownieoniegop r z y,sop M wi hi ene §:
1) wy p g rsiedrerk Nl d 0 & ¢ praN cN\pdbegzarimmawodowedd a G 8);z n i k
2) z § owlyypl e @reikd rpddtayenpninformaci wynikacegzaminaawodowega, zachowanieterminu
ustalonego dlak § adildaracjia

Uwaga:J e (betIriz yi nmaf oer Bwgnikgaclgzaminaawodwegopo u p § ytevriru ustalonegdlas k § a d a n
deklaracjtps k § addeaksl zevtereinig’ enioddniaprzekazaniszkole,p | a c lubwenteumpracodawcyodmiotowi
pr owa d kwhliikacyjiurszawodowiejinfomacii.

JeSé smGoS onpiacwnikierzatrudnionym celunaukizawodw pracodaway i e b i d M @ endg @ iSj| ensi tkei §
ucznienb r a n 8 @ Wetgpyiatop owi ni eneS:

1)wy p @f rsidmrkN d o 6 g p & Ny & togzaminmaivaglowedd a Gn 8);z ni k

2) z § odleyki| ayrektomvis iz kdolGy - 1 e | uczniszczasz.

Je $leismh@dSd o cprasomryikienzatrudnionyrw celu naukizawoduu pracodawcy i e b i drNzceengioe S| n
id o k s z 5 aviae &rs aldokkus z ti dogkonalenizeavodoweglob u pracodawcydajeszekstenistycznyegzamin
zawodowypp owi ni eneS:
1) wy p epg rsiednerkN d o &g p & Ny 8l ddegzaménaawadoweg@ a G A Bcy ivnidsek dopuszczenie
doeksternistyczneggzamingawodowedd a G ©;z n i k
2) z § odleyki| a r awnipskierdyektarowd k r n gomigjiegzaminacyjnayvterminie k r e S| 0 i ¢ Gieicshua
d ot y c eghaminegsternistycznegawodowego.

J e Bk snmGoS o cpracownikienzatrudnionym pracodawcy i d Nc 2 g mi e &lbjesiedzanehmalifikaayy

nat y tzelddnikarzeprowadzamyzezkomisjeegzaminacyjnigb r z e mi e Sgodniecpzepisamd ot y ¢ z Nc¢
e g z a nkwalifikacyjnyoht y ttzeld@dgikamistrzavzawodzie.

Egzamirprzeprowadzamja uczniai mGo d o ¢ ipracoveiggagosoby d o r ¢ Is G aifkao Ecpzryadkatnyacuzk miN
zawodw o r o lsbjprgyadzenidopracyd o r o ssgbyzcdha, jedraméngksternistyczrsawodowypsoby k t -jakoa
absolwens z k @z y sdo kgzamjingo raz trzecii kolejnyi osobyk t -urk @ Ekwalifikgcgjnkurszawodowy

ipr zy sdoagzamipperaztrzeciikolejnyjesto d p Gat ny

Op § anasi’5,5% minimalneptawki wynagrodzeniaasadniczegmauczycielalyplomowanegp o s i ad ajy Nao §
zawodowynagistraz przygotowaniepedagogicznyrd/ przypadkyponowneg r z y s tdd\egzareimzawadowego
przezosobyp k t - mgwepto w yolpegdatenegzaminwynosi:

- wprzypadka z i Sci T 1830 p § mh g j

- wprzypadka z 1 Sci p2Bapycy ne|

Dyrektoo k r 1 gomisjiegzaminacyjnegtalai publikujea swojejstronieinternetowejy s oa p $at y .

Dyrektoo k r © gomisjiegzaminacyjnejo Gew o £ @ @ § lob& z it S jza eégyaminzawodowp s odbniskich
dochodactajejwniosekOsoby b i e @ agiwotnienizc a § labX czindSpe §za égyamirzawodowyl 0 § Nadoz a |
whioskuo dopuszczenido egzaminueksternistyczned@ a G i @) zdokuntentyp ot wi e wg 3 a jJdwSé od -
Op § aat egzamirzawodowwnosis inarachunekankowyskazanprzezdyrektor@ k r i gomigyiegzaminacyjnej.

O p § zategramiruczniai mg o d o cpraeowrekgvmosipracodawcdd 0 w wrdesieni@ p §sak gsaidyeektorowi

o k r i gomisjegraminacyjneiep - T m in&3Ddniprzederminentego egzaminu.
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Termin miejscep r z y saniadpegzaminzawodowego

Egzamirzawodowyn o (bey przeprowadzany ¢ i Kegaud mlkg ezkolnegoa w przypadkic z i frakiyczneiego
egzaminii ws z ¢ z e gw okresigesiiteinichlub zimowychy terminachustalonycprzezdyrektora k r i goaisji e j
egzaminacyjneppodstawibarmonogranaug g o s zvkomentkar®yrektor€entralnéggomisfegzaminacyjnej.
Harmonograprzeprowadzaregzaminzawodowegesto g § a przezDgrgktor&entralneKomisjEgzaminacyjneie

p - T m ide&dnia20 sierpniaokuszkolnegp o p r z e drakszkolRyowmk ¢ o jesiypraeprowadzagzamigawodowy.
Dyrektoo k r 1 gomisjiegzaminacyjnejg g #&esmimegzaminzawodowegoa stronieinternetowep k r i gkomisg |
egzaminacyjngjep - Fnindp mi e sprzaédtesmineny § - wayzaminizawodowego.

Dyrektos z kimfanyujel ¢ z n$ § wc dvabcazwiplr zkyws tdaiepgzansimeaveodowegodpowiedniedanynmoku
szkolnyrtubdanynsemestrze.

Dyrektor Centralnej Komisji Egzaminaigyjne;ji& n i dldnia20 sierpniarokuszkolnegp o p r z e drakazkohy e g
wk t - jesypmeprowadzagyzamia a wo d o w st kwglifikacii y @ d r i vzawadlacty kc th e Swklasyfikacijih

z a wosdkolmictwd r a n U a kvie g maganitegzamireyjnew ¢ z i paktyczneigzaminzawodowegs awne,
wrazz podaniemiejscai d 0 s t fiyphn & edapldiczneyi ad o mo Sc i

DoczfiSci pi szwodosvggo:e gz ami nu
1) uc zper &y smsakgedok € urcejiszcza,;
2) absolwerg r z y swmszkgleltj rafk 0 Ec z y § ;
3) osobak t u k a MEonalifikgcgjhyrszawodowy, r z y smpadmiocjp € o w a d kevalifikgcyjkyrszawodowy
lubwmiejscuvskazanymrzezenpodmiot.
Informacje terminié miejsciegzaminprzekazuje d a j ddpowietnidyrektos z klougoy podmi ot pr owae
awprzypadka s k ki ,-zrgeodeklagagidoo k r i1 g o wegjamikaoyjriefysektoo k r i komig@gjaminacyjne;.

Doc z i Sci gyramikmwodoweye |
1) u c zper@® y swisikpledplet -urcezjgzaalbowp | a c albecemrumwk t - odpymap r a k tnyaa & mN
zawodlubu pracodawcyk t - odeyw® r a k iy czawibdl;
2) absolwenp r z y sw sizkplekj te-urk ¥ Galbow @1, a ¢ albocerstrumwk t - o ¢ my pvradjk tnyaa x mN
zawodlubu pracodawcyk t - 0 é g p wa § nparuskkiody ¢ z n N
3) osobak t -urka Ekwalifikpeyjrikurs zawodowyp r z y sw pogmiogige r o w a dten Nkerszawodowlub
wmiejscuvskazanymprzezenpodmiot

W uzasadnionyqirzypadkach ¢ z @s€Blwenub osobak t -uk @ Ekwalifikaeyjrikurs zawodowyno N zy st N
doc z fp&ktyicznejgzaminasawodowegeinnymmiejscin iml) e j s ce ok r e S| pozezyrektoyalk e jii,g ow
komisjgzaminacyjne;j.

Osobal or & ¢ & & p Bk ¥ § B 2 wdwdda o r olsbfryyechendopracyd o r 0 L@ Asod,r zy st A p
doegzamineksternistycznegawodowegn r z y sdochizpipgakhiczneggzaminzawodowege szkolep | a clubwc e
centrumy pracodawclub w podmiocig r o wegnu kevalifikacyjiyrszawodowyyskazanyagbrzezdyrektora k r i g o w
komisjegzaminacyjnej.

W przypadkiikwidacjiubp r z e k s 8 £ &ldbdlgvidacja szkolek s z t anwjdangmeawadziedyrektoo kK r 1 g o w
komisjegzaminacyjrieformuje:
1) absdwentaomiejscp r z y s tlo g ifpghktjicznegzaminsawodowegoep - Fm inddnji e prietfierwszym
dnienterming § - wegzamioaawodowego;
2) dyrektoras z k p § & ¢clubwentiumubp r a ¢ o d@mwz yi s tabspweetanic w i Prakycznejegzaminu
zawodowega danejszkolep | a ¢ damyouentruntubu daneggpracodawcgiiep - T nin@R mi e sprziic e
pierwszyndniemterminug § - w egeagnimzawodowego,k r e SuMkamanykacie.

UwagaDyrektos z k wigty -zlikeidowarkez t a gwedanynizavodzieno (vey s tdbl dyrektora k r 11 dcamigje |
egzaminacyjnepwnioskiern wskazanidla absolwentaiejscarzeprowadzeriaz iipsaktyczneggzaminzawodowego
w k t -rezeltptenk o Ec owkprmanizadaniaub z a d egZEminggnychjestwy r lublu s § Woiesekdyrektor
s z k ® K §vaednaini@ dnioddniaotrzymanideklaracii § o \praembsplwenta.
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Dostosowanieva r u n k - wgzamin@andywiglualnyclpotrzebedukacyjnychmo G | i wo § c i psychof

Do egzamin zawodowegev warunkactdostosowanyctio potrzebedukacyjnyclraz mo U1 i psyckofiziicznych,
wy ni k aestdhegravtno Ppe zy st Npi | :

1 uc zath@E § u cphoasci zaaizacgeNie potrzebiendywidualnegmuczanitub absolwentk t wrnokyszkdnym,
wk t - g ryany sdoeafzaminaawodowegp, 0 S ioetzerje potrzebicndywidualnegauczanianapodstawie
tegoorzeczenia;

1 uc z< dH catbaabsplwerp o s i aalmijpdediypsychologiczpedagogicznep specyficznyahr ud n o Sc
wuczenis i napodstawitejopinii;

1 uc ze §ry cdibaabsolwents t wrokuszkolnymw k t - p ¥ my sdo éggamjnieawodowegdy yogb j it
p 0 mopsybhologiczpe d a g o gviszkalazdlwz g Imad u u d mda@acying wi NzwoeeSni e|
ks z t a § zagm iaenzabarienikomunikacji 0 z y klubw § | Wkar cyjzijyub to rwdu m ant podsiawieN |
pozytywne@piniradypedagogicznej

1 zdajnewigomys abowiideNgy§aNoggpcepeynosprcadewpbzs a Nazj N
zni epednospt alve kidoivetikimibz autyzmemy tym zz e s p Asjergerapa podstawie
z a Swi apdoctzvei nei radyzsatj riNgaeeiEysiunkeiyydanegprzedekarza;

1 z d a jcH¥rylyb niesprawngzasowona podstawie a S wénmalstaniezdrowiavydaneggrzedekarza.

Dokumentg ot wi e specyfiezpeN cued lmbpdirzebedukacyjnkibz a S wi aabt@rierdrowi@ ¢ zsed®E, ¢ h a c
alboabsolwertt o § Nozleklaracii.
ZaSwi apdactzveindwsdsztarj pileoepysfunkdiibz a S wi aodtanizdraviiaed a f bl g dloc z a
1) deklaracjiwprzypadkasobyk t u k a owvalifikgcsjhkyrszawodowy;
2) wnioskw dopuszczenido egzaminzawodowegay przypadkwsobyd o r okst§-@rka E@ 7 ya &k dnyaa X mi N
zawalud o r olsbfryyaeckenio pracd or os gy ¢ h;
3) wnioskw dopuszczenigo egzamineksternistycznegawodowegey przypadkosobyp r z y s t dd @gzamiNe e |
eksternistycznegamvodowego.

UwagaWs z ¢ z e gprzypadkach a Swi ap ¢ z @ n e eyl zhap oNwaeej dysfunkcjubz a Swi a d ¢ z
o staniezdrowian o Umraz e evipronidie [ F n i reije@niazygmiddeklaradiwniosku.

Informacjas z ¢ z edjo tjya cdodasowanima r u nfdempmeprowadzamgzaminzawodowegestpubikowana

na stronieCentralndkomisjEgzaminacyjnejvw.cke.gov.w komunikacielyrektoraCentralne)KomisjiEgzaminacyjnej
wsprawies z ¢ z e g s § 0 w wlbstosowaniav a r u n form przeprowadzan@ézaminweawodowegdo potrzeb

z d a j 2¢spgcialhyrpotrzebaneidukacyjnymi.

Egzamirzawodowy d a j 1z arzeayeniern potrzebik s z t as@ecjanegoa

Uc z s Eu c diba abgolwenp 0 s i a orzgzénieypotrzebiek s z t asperjaelimegosydaneze wz gu na
ni epednomp Umrwnys8d Bgzaminuzawodowegav warunkachi formie dostosowanycto rodzaju
ni epegJnomgpdsawigoo&eczenia.

Uc z s GEu c diba abgolwenp 0 s i a orzeg¢zénieypotrzebiek s z t asperjalmegosydae ze wz g | nad u
niedostosowan® p o0 § dub z a g r oni¢dostds@vaniemp o § e mp Wpermz y sdb Bigaaminwzawodowego
w warunkachlostosowanyato jego potrzebedukacyjnychrazmo U | i psyat®fizyicznyshy n i k acgdpwiedmioh
zniedostosowans p o § e Wk maegromiddostasaavanienp o § e magodsyawitegoorzeczenia.

Uc z p s i aalzacgzeNie gotrzebik s z t asfecjanegaydanezew z g Indmiue p e § n okstpk sapmnan &
s iwzawodziejlak t - preegidzianp a wo ctarakterzepomocniczynmo pe z y doedigminbawodowegm
podstawie y maa@lar@ Swpodstawiphr 0 g r a mo w evgawddzezkblaiojwa e a n Bdtaw e g o

1) zawoduwk t -giknzt agci al bo

2)  zawodw charakterzgomocniczypizewidzianedlazawoduwk t - g ik iz tOazgceeniepotrzebik s zt a § ¢
specjalnego ¢ zse§®, calbaabsawert o § Nocleklaracii.
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3. Strukturaegzaminzawodowego
Egzamizawodowy k gsaizdaz i Sc i icminsSecmn epjr akt ycznej
3.1 C z npisémnagzaminu

C z fpsémngestprzeprowadzamaformietestupisemnega wykorzystanieetektronicznegsystemuprzeprowadzania
egzaminzawodoweg@o uzyskaniw p o wa (preéze nk @ § & ¢ - wekefin t r u m, pracodawchn
kwalifikacyjny kuesvodowp r z e p r oegzachim.aj Ncy

C z fipémnarwab0 minuitprzeprowadzajestw formigestu s k § a d & ji MO e g daaEnk nz Awiy e haj |
czteryodpowiedzio wyboruz k t - tyligogetineo d p o yestpomtatvna

Organizacjaprzebiegz n $isemnej egzamirmawodowego
W czasie trwaniac z i Bisemnejegzaminuzawodowegdk a Uz ¢ a j phcuje przy indywidualnymstanowisku

egzaminacyjnymspomaganyetektronicznie.

Egzamirwc z ng@semneg wykorzystaniem elektroniczneggstemuprzeprowadzaniagzaminu

1. Przedzalogowanies i dd systemw d a juZyskuyjé n f o rcayjego $tamowisk@omputerows p e §saystkie
wymagania

% AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACY JNY

Login®
Mazwizle_tesbtowelm3

Hasto*

Zaloguj &

Weryfikacja mozliwosci komputera poprawna
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J e tariowiskaies p ey mawypn &Ew i zestahimanzarwonmformacjmkp o ni Ue j

AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY

Login*®

Hasto*

Falogu) &

Weryfikacja mozliwosci komputera niepoprawna’

Wtakimwpadkun a | zentiykibuialk t w a t psrj zfie glhtéingtawejk i

2. Pozalogowanis i déiegzamintreningowego a | g dJty w i zapozdanie izi NS T R WOBSIGU G |

& AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY @ mstrurcoaosstus

Zobowigzanie
+ Potwierdzam, & zapoznatem sie wezesnig] z instrukcia opisujaca przebieg egzaminu pisemnego w wersji elektroniczng].
+ Potwierdzam, 7e przystepuje do egzaminu pisemnego w wersji elektronicznej.

Rezygnuje

ZDAJACY: ME_TESTOWE NAZWISKO_TESTOWE

WYLOGL Z SYSTEMU

Akceptuje

Instrukcja b s égramindlaz d a j jstdergegad o s t pdowybraniag - r mMemIMSTRUKCIAB SGU G

Instrukcja

spowoduje wylogowanie z aplikacji.
Zobowigzanie

« Potwierdzam, ze zapoznatem sig wezesniej z instrukcjg opisujaca przebieg egzaminu pisemnego w wersji elektronicznej
« Potwierdzam, ze przystepuje do egzaminu pisemnego w wersji elektronicznej

Po zaakceptowaniu zobowigzania wyswietla sie ekran rozpoczecia egzaminu. Aby rozpocza¢ egzamin naciska przycisk Start.

Rozpoczecie egzaminu

Czy cheesz rozpoczaé egzamin? Po kliknigciu przycisku "Start" nastapi przekierowanie na strone zdawania egzaminu i od tego momentu zacznie si¢ liczenie czasu.

W oknie Egzamin — lista zadan Zdajacy widzi trzy sekcje: menu gérne, liste zadan w centralnej czesci ekranu i informacje dodatkowe po prawej stronie

14

Po zalogowaniu sie do aplikacji Zdajacy musi potwierdzi¢ zapoznanie si¢ z niniejsza instrukcja przez nacisnigcie przycisku Akceptuje. Nacisnigcie przycisku Rezygnacja
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3. Ro z p o egzamiotiemngoweg(odliczaniezasuh a s t popwylraeiprzezz d a jo przyaskGtart

ZDAJACY: IMIE_TESTOWE NAZWISKO_TESTOWE

& AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY @ insTRuKcJA 0BSLUGI WYLOGUJ Z SYSTEMU

Rozpoczecie egzaminu z kwalifikacji: HGT.02

Czy cheesz rozpoczaé egzamin? Po Kiiknieciu przycisku "Start” nastapi przekierowanie na strone zdawania egzaminu i od tego momentu rozpocznie sie liczenie czasu

4. Z d a jmodiyed z i odpoveiddzio z a dva dBwolnek o | e jZadanfapaik .t -jeszezenie u d z odeolviedgi
oznaczange KolorenczerwonynRodatkowliczbaudzielonyabraz nieudzielonycupowiedziy S wi jestpd peawiep
stronieekranwrazz czasenjakip 0 z als 2 aakjo (Eyzamindiategoz d aj Nc e g o .

ZDAJACY: IMIE_TESTOWE NAZWISKO_TESTOWE

& AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY @ InsTRUKCJAOBSLUGI VIYLOGUJ Z SYSTEMU

EGZAMIN - LISTA ZADAN

4 3 2 o g S Kwalifikacja
L P (i zmienié odpowiedz)
HGT.02
Czas rozpoczecia egzaminu
Nie udzielono odpowiedzi E————
Nie udzielono odpowiedzi
Czas zakoriczenia egzaminu
Nie udzielono odpowiedzi 2018-05-28 11:56:28
Nie udzielono odpowiedzi Liczba udzielonych odpowiedzi
2
Nie udzielono odpowiedzi
, ' - Liczba nieudzielonych odpowiedzi
Nie udzielono odpowiedzi
38 I
Nie udzielono odpowiedzi
Do konca egzaminu pozostato:
Nie udzielono odpowiedzi
Zadanie 11 Nie udzielono odpowiedzi
Nie udzielono odpowiedzi Zakoficz egzamin (@ }
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5. Do k a U dzadamiaz d eyjm Upeo wr poodawhigp r z e ci 7 e tll@nihto zan i e z b ind wkazdnie
poprawngjdpowiedzi.

ZDAJACY: IMIE_TESTOWE NAZWISKO_TESTOWE
AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY @ INSTRUKCJA OBSLUGH N
Liczba udzielonych odpowiedzi 26 Do kofica egzaminu pozostaio: §3:32

ZADANIE NR: 27
Zielony groszek zachowa wiasciwa barwe, jesli bedzie gotowany

© A. w matej ilosci wody, w naczyniu odkrytym
© B. w duzej ilosci wody, w naczyniu odkrytym
© €. w duzej ilosci wody, w naczyniu przykrytym

© D. w matej ilosci wody, w naczyniu przykrytym

Zapisz odpowiedz «

6. J e Gestaniedzielonych wlbdpowiedz, d a mBl & @ k o Ezamipizyciskierd a k oegmamir(zdarzenie
analogiczneoddaniematy odpowiedzi przypadkegzaminuz wydrukowanyarkuszami)

ZDAJACY: IMIE_TESTOWE NAZWISKO_TESTOWE

& AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY @ INSTRUKCJA OBSLUGI VIYLOGUJ Z SYSTENU

EGZAMIN - LISTA ZADAN

= B = 3 2 Kwalifikacja
Zadanie 1 L i Zmienic odp
HGT.02
Zadanie 2 Udzi powiedzi (mozesz zmieni¢ odpowiedz)
Czas rozpoczecia egzaminu
i IeCH (mGzesz Tienic odpowistiz) 2018-05-28 10:56:28

Zadanie 3 .

Udzi iedzi z zmienié iedz)
e 4 P P! F . .
Zadanie 4 Czas zakonczenia egzaminu

2018-05-28 11:56:28

Zadanie 5 P Zmienic odp: )

Zadanie 6 Uazi powiedzi (mozesz zmieni¢ odpowiedz) Liczba udzielonych odpowiedzi
40
Zadanie 7 i P zmienié odp
N " . —— — Liczba nieudzielonych odpowiedzi
Zadanie 8 L OO0 zZmienié odp! )
0
Zadanie 9 Udzi powiedzi (mozesz zmienié odpowiedz)
Do konca egzaminu pozostato:
Zadanie 10 Udzi powiedzi zmienié odp )
Zadanie 11 Udzi powiedzi zmienié odp
Zadanie 12 udzi powiedzi : zmienié odpowiedz) Zakoricz egzamin (@ l

Zakonczenie egzaminu

Czy na pewno chcesz zakonczy¢ egzamin? Nie bedziesz juz mogt zalogowad

sie do systemu i zmieni¢ odpowiedzi.
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7. Poz a k o (Begzamintieningowegmzezoperatoragzamini, d a mbl ¢gphownieve jn&d a, Bbyd o wi e d z |
siilé ud2|el|IpoprawnycbdeW|ede tym cell wystarczyU eporowniez a | osgi dij pNtaIuegzamlnacyjnego
Nal pdmi, 8 ¢esttbwynikk t wympggeszczeoficjalnegootwierdzenmze Ok r Ao miNgz A mi nac

ZDAJACY:

& AUTONOMICZNY SYSTEM EGZAMINACYJNY @ NsTRUKCJA OBSLUGH

Twoje odpowiedzi

Wszystkie ponizsze odpowiedzi wymagajg jeszcze oficjalnego potwierdzenia przez Okregowa lub Centralng Komisje Egzaminacyjng

System zapisat Twoje odpowiedzi na: 40 z: 40 zadan egzaminacyjnych
Liczba Twoich poprawnych odpowiedzi wynosi: 19

Poz a k 0 Eegzaminigm | € iy | o g elekaohiczneggystemadawaniagzani n zawodowych.

Be z p o $ozeadknoi G&ac z fEpB@minepgzaminaawodowego d a juziskuwev s t i pnrf N b linzbigppprawnie
udzielonychdpowiedzOdpowiedzidzielongrzezz d a j K o g zdpipaNezarchiwizowameslektronicznysystenie
przeprowadzamgigzaminaawodoweg@n a s t pimp 21 e \epdstani elektronicziep k r 1 gomigjegzaminacyjnej.

Dos totp & Dziwi N zyavdegg@nimdcyjnychudzielonycbdpowiedzestmo U Ipizer gkresd w - tggbdni
poz a k o it z fpBarineggzaminaawodowege miejscuv kt - £ ¥ mjpM azw sldtéj p £ i Bocwipisaniu
w elektronicznynsystemie przeprowadzani@gzaminu zawodowegaazwyu Uy t k o lwa $zgvaartychwkarcie
identyfikacyjnej.

Zwolnieniegc z 'n § aninej ggzamiszawodowego

Laureaci f i n a luir $ tulieojimpiadtematycznychh wi Nz awy & hdamiNe diedzyrs Niewolnienz ¢ z 1 S ¢ i
pisemnepgzaminzawodowegpa podstawieg a Swi asltc wie enri dizyskani cyet gappwiednitaureatalub
finalistyZ a Swi aplrc z e dski a0 @ w o d nzi ecszgxaminaayjnegbwolnieni@ureatdub finalistyturnieju

lub olimpiadyematycznej ¢ z i Biseinnepgzaminzawodowegestr - wn o z nuzyskameaa ¢ z fiEsenine;
egzaminizawodoagon a j w'y Wysilzuecgylid0%.

Wykaz u r niiolenpiadematycznyato publicznej i a d opwodajSrinistew § a Sdo sprawo S w i wgichogvania.

3.2C z 'npsaktycznagzaminu

cznSi praktycz~na~ egzaminu prod veigsak un ae gvzye&kminmand Wj mpy m ez

rezultatem moUeteUlokumentagjar - b, usguga czy

Wyr - -Unia sifn cztery modele praktyczne,j cznSci egzal
modelwigdy rezultatem kofaecgaym jest wyr-b |l ub
modelwkigdy r ezul tjad :tm WwyrEck wlyurb us § kgmputeral zy skane z
modetligdy j edynym r e zokunmeatdciam ko E owym | est
modetkigdy jedynym rezultatem ko@Ecowy kompuesat dokumer

W model u c zwilkri z @lriakg yacrzanzze joczeki wane rezultaty wyk
w trakcie trwania egzaminu | ub bezpoSrednio po jeg:t

Wmodeldidkr ezul taty w formie dokumentacji sN oceniane

Dyrektoo k r i gamisjegzaminacyjnestalas z ¢ z e harnipoowrgprzeprowadzaniaz i Baktyczneggzaminu
zawodowega wz g | i lianmoregraNack r e Prizea dysektoraCentralnejKomisjEgzaminacyjnejkomunikacie
i przekazujgop r z e wo d e © Hagmmimacyjnycie p - T n in8®3mi e sprzébpiewszyrdniem terminu
g § - wegam@iozawodowego.
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DyrektorCentralneKomisjiEgzaminacyjnajie wc z e 8 nrid & jmi e s przasdpierwszyndniemterming § - wn e g
egzaminwzawodowegm k org/Bw komunikaciev sprawie aimonogramu egzaminu zawodowskazujezadania
egzaminacyjnek t - maeg No s wykdrzystanelo przeprowadzenia z i Sc i pegzankirtuzawozlawegp
przeprowadzanego w kwal i fi kaccij apcrha k tdylcaz nketj- reygczha nzi andu

Stanowiskegzaminacyjruo przeprowadzertaz hpaktycznajowinnd ygrzygotowane u wz g | 1 dwnai reunni ke- r
realizacjik s z t aW damymizawodzieo k r e S W opadgtawieprogramowdj s z t awj zmwodziesakolmitwa
branUwive § aiakwgliikhciiy o d r nwtymizawodeigyzakresi& t -odbywm i fiegzamim

W egzaminieno guNt z e s asystendechdicznizyliosobyp o s i a dvealifilaciieb u mi e j WwijmS8la iwe
zapewnienip r a wegaf@nkcjgnowanistanowiskegzaminacyjnycBpecijalistycznegop r prézmaszyriur z Nd z e
wykorzystywanyehczasiec z fi faktycznepgzaminzawodowegd, t -rezudtaterk o Ec avykgnamiaadanidub

Z a degz@minacyjnyestwy rlubbs g u g a .

Nazapoznanie izfi r eZadani@¢zaminacyjnegawartegw arkuszegzaminacyjnyotazz wy p o s a flamowiska m
egzaminacyjnegod a jmBAlI0yninutk t - nigwlidzas i db czasutrwani@ z 1 Sc i  egramikoawodoweye |

C z npfaktycznagzaninuzawodowedowvaniek r -ncil€fminutnied § wn G2dfiminutCzastrwaniac z npfaktycznej
egzaminzawodowegdla konkretneiwalifikacp k r e Bdtvomzy NSz ¢ z e pforhatoree |

W przypadkugdy rezultatenk o Ec omykpmanizadard lub z a d eggBminacyjnyghst wy r lubbu s § yedea ,
egzaminatavc h o dva M azye & p @ @ z o r abgeMgjeoaemisbz d aj Pc y ¢ b t filge wjipSaktyozrie]
egzaminuzawodowegw miejscuprzeprowadzani@ z i HrakiyczneggzaminwzawoowegoPoz a k 0 Ec z @ S ¢ U
praktycznepgzaminuzawodowega d a j (N@ % o s tna swoich$tadowiskackgzaminacyjnyaiezultatyk o EC 0 w e
wykonaniaadanidubz a demz&minacyjnystazz wi Nzaimid 8l k u méang W< nidpcpizeprowadzama i S ¢ i
praktycznegzaminmawodowego.

W przypadkudy jedynynmrezultatenk o (Ec omykpnmaniazadanialub z a d egZBminacyjnygbst dokumentacjpp
z a k 0o (¢ z fpEaktyozneigzaminaawodowego d a p Bl z p s haaswdickstanBwiskadgzaminacyjoharkusze
egzaminacyjind 0 k u meém W< Fnuejseepriéprowadzamiaz fipaktyjcznejgzaminu.

3.3 Podstawaiznanisegzaminzazdany

Z d a g Neggamizawodowy, e Ue y s k a § :
1 zc z fAsening] co najmnie0%p u n knto- UN idowuzyskaai (czyliz d a jr M @ w poliravanighinimum
20z a dtestdaisemnego)
1 zcznSci pconaskjtmyncizenje ri30% dpumyskkmia. w

Z d a j Wtc yrdyadyaminzawodowyptrzymujecertyfikatkwalifikacjzawodowejvydanyprzez o k r i gomiy N
egzaminacyj nN.

Wyniki egzamiu zavwodowego z ¢ z npsemneprazwynikz ¢ z fipsaktycznagzaminuzawodowegostaladyrektor
o k r 1 gomigjEgzaminacyjnegpodstawiiczbyp u n kuzyskanycprzez d aj Nc e g o :
1 w c z i isemneji po odczytaniuodpowiedzizapisanychi zarchiwizowanycw elektronicznynsystemie
przeprowadzamigzaminaawodowego;

1 wecziSci ippoeektronjcznymaiceyfjanikartyoceny.

Dlaz d a | I ¢ e gl ggZamizawodowwynikegzaminmawodoweggstalanyestwedj uvgzoru:
W=0,3xWp+0,7xWpr,
wk t - g o9 ¢ syengolelznnea c z aj N:
W-wynikz egzaminaawodowego,
Wp-wynikzc z i Sc i pi szawodosvggo,e gz ami nu
Wprwynikc z A Sci  goramikebwodoweye. j
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Z d a j kN cnie,z d agdaminzawodwegp otrzymujé n f o 1o mymikactiip o s z ¢ z & g -i I&goegzaminu,
opr acmzemk NiilgomwiNg g ami nacyj nN.

Dlaz d aj MNkc v adadiggzaminzawodoweze wszystkictkwalifikacivy o d r fi bwndanymzawotiziedyrektor
o k r n &amisji egzaminacyjnaptalak o Ecveynikg g z a nzawodowychv e d \§zorg;

_E.Fi'n
n

Wk

wk t - p o9z ¢ Byengolelznnea c z aj N:

Wk-wynikk o Ecze @ ¥ a mawodowych,

Kn-wynikz egzaminmawodowegtkwalifikacvy o d r nwzawbdzi®, e |
n-liczb&walifiicjiwy o d r i wdanyozawodzie

Wynilegzaminmawodowegestaldao g g dysekt@ komisjik r 1 §Vgniustalanprzeayrektora OKéstostateczny.

Z d a j ofrzympujedyplom zawodowy| e (pesladacertyfikatykwalifikacjizawodowych ze wszygkich kwalifikaciji
wy o dr n bwdanymzgwodzierazposiada:
a)wy k s z tzasgdoiezin i @ n &bwave egdamingksternistyczrrezakreswy ma @ & Ee Sw podstavadeh
programowkjs z t a@c ¢ disile a @ n £ p k¥ stgpyigprzeprowadzapeemd k r HlgomeNg ¥ @ mi nac
lub
b) wy k s z t Sargecdennia ee Bllmow € aggaminyeksternistyczrne zakresuw 'y ma @ & e Swpodstgwieh
programowek s z t ad@ @ -eIndlaly o a n Gsozvkebj tygpnia przeprowadzanerzezo k r i ¢ @ WN s j
egzani nacyj nN.
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4. Po st n ppmegaaminie
Z a st r dapizabirglegzaminu

Z d a jlubrodyicen i e p e § zalag treidlkpgnda qv thkcieegzamina o s nasusgonerzepisg ot yjego N c e
przeprowadzanmatermini€ dniroboczycbddniaprzprowadzenia:
T cznSci p i szawodosvg¢go,e gz ami nu
1 ¢ z i Pakiycznepgzaminuzawodowegds t - jedgnymrezultatenk o Ec owykpmaniazadanialub z a d a
egzaminacyjnyigstdokumentacja,
1 ¢ z npBaktyczneggzaminzawodowegk, t -rezudtaterk o Ec avykgnaniaadanidubz a degz@inacyjnych
jestwy rlubibs g u g a
mo @ Ny gpseninie a s t r dodytélktan@KE.

Zastr masiteanviieb o lad@pidn g i s sytuacibgiedjNharesienierp r z e pDyrektomQKE rozpatruje

z a s t r wterttheehdhiaddatyjegootrzymanidVraziestwierdzenigaruszenia r z e plyrekteOEW porozumieniu

z dyrektorer@entralndfomisjEgzaminacyjnejo Clen i e vdaalorisi nb§zbminw stosunkdowszystkich d aj Nc 'y
alboz d a j Wjednastkole/c e n't r u m/u prhcadawchhbonvgetdnejsali,at a kM$esunkbloposzczeg -
z d aj KecayrczigjpbrowrprzeprowadzeniowytermiregzaminustalalyrektoEKE.

Uni e wadégpamien i e

Pr zewo deis egdiningcyjnegro Urdewd na d p o wé 2 r@Gdmihw przypadku:

1) stwierdzeni@iesamodzielnegm z wi Nzzaydega@minacyjnypizez d aj Nc e g o,

2) wniesienigrzezz d a j Na slgegzaminacyjnej r z N dieledkamunikacyjnelyb mat eri pgz wbor
pomocniczyafiewyrenionyctv wykazieo g § o sprzezdysektoraCKEalbo korzystaniprzezz d a j PNodezas o
egzaminz u r z N detekomiinikacyjndgb niedopuszczonyabu U yntaktue fipi razdy-bwo r - w,

3yzak§ peand aj e agd dizebiegegzon semnejb ¢ z i Baktycznejegzaminaawodowego
ws post budmrig@iNe gtdead YW y m.

W przypadkstwierdzenipodczassprawdzaniaocenianizadanidub z a degzZ&minacyjnyginzez egzaminatorg, e U e |
jedynynmezultaterk 0 (Ec ovykgnaemiaadanidubz a degz@minacyjnyjst dokumentacija:

1) wy st i pvpraczndiag Ndnakowychf o r mw § o ava @uNicoysct ht preiwe MizedE ji No e |
lubkorzystanier o z winmdgzadd®@ j Nc e g 0,
2) niesamodzielnegykonaniaadanidubz a dpaz€zdg N c e @ D i ptaktycznaggzaminzawodowego,
dyrektoro k r i gkonvis@ égzaminacyjnajrzekazujez d a j Nleberoticomn i e p e § nod ®jt Md eeggann |
i nf o oramiarienn i e watd&imiz ceanji Mz eéipBaktyczneggzaminzawodowego.

Zdal clubrodzicen i e pe § z d la ¢ i\ préggrod owldigsklbw g |ddbdkumentagijia podstawike t -dyreitpr
o k r i gomigjEgzaminacyjreamierza n i e wa WpBild k tegzanzinmawodowedd a G 11 §).Wniosék k § a d a
s idodyrekdrao k r N gomigjegzaminacyjnegjtermini€ dniroboczycbddniaotrzymanigisemnej informaciji.

Dyrekto©OKEw porozumienidyrektorer@KEmo (ien i e vegzBmmirk i a | Nibzedgaoj Ncy ¢ h
iz ar zjéydppnovinprzeprowadzeigrzypadku:
1) nieno U n aiSateniavynikuegzaminwna skutekz a g i fub ziiszezeni&art oceny,prac egzaminacyjnyicio
awarii elektronicznegstemprzeprowadzamigzaminaawodowego,

2) stwierdzeniparuszenig r z e g b $ y w praéprowadaaregzaminupaskuekz a s t r zgedloes@przen y ¢
zdaj Nbzaig @ ji @ Gbgmariszenieno gwjpod ynawyhikdanegoegzaminu.
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Dokumentp ot wi e eddriesgramioue

Z d a jk N @ W ggfamizawodowyotrzymujeertyfikatwalifikagawodowejydanprzezok r i k@wilé g z @ mi nac

Z d a j kN cye, ¥ d aggaminuzawodowegootrzymujé n f o o mynikgchip o s z ¢ z € g 1 Bgoggzdminu
opr acmzemk NiilgomwiNg g ami nacyj nN.

I nf o romgnikgchbgzamineawodowegaertyfikakwalikacjizawodowdub dyplomzawodowyo k r f dramigja
egzaminacyjnarzekazujelyrektorovd z k 0 § y | whl adcoenkduth pracadaweyk t - U € mubdhsolwent
skgddhar ayj fldkegzarmimzavadowegp danejkwalifikacjiib osobies p 0 w a (przdzegodgrgktora

s z k1§ duboerkrimpbp r a ¢ ovd atwecrimi ni e okreSl onym w komuni kaci
w sprawie harmonogramu egzaminu zawodowego.

Dyrektor szkody,r @#ad mdcawdka dlutbo clepdwalnil airba pprzez ni

i nformacjn o wynikach egzaminu zawodowego, certyfi/|
I nformacjn o wynikach egzami nul wha wbydmlweng oz awaeddwy i
kwal i fikacyjny kurs zawodowy odbiera w siedzibie p

uko@®zyga praktycznN naukin zawodu dar psEwesh flpwh Np
eksternistycznego zawodowego odbieraj N we wgaSci we
dyrektora Centralnej Komisji Egzaminacyjnej w sprawie harmonogramu egzaminu zawodowego.

Ponowne r z y giedbggiaminu

ZdajWNcye® oraz sguchacz:

1kt -ry z powod-w |l osowych | ub zdrowotnych uni emo
egzaminu w terminie dodatkowym zostagjrejol ni @y
przystNpienia do egzaminu zawodowego | ub jego cz
2)kt -rego cznSi pisemna |l ub cznSi praktyczna egzan
Akt -ry nie uzyskag wymaganej do zdanioagzanmina ami nu z
ima prawo przystNpil do egzaminu zawodowego | ub od

przeprowadzania w trakcie nauki.

Zdaja&lwyol went oraz osoba, kt-ra uko@®zyga kwalifik:é
Dkt -ryystnNei Prko egzaminu zawodowego | ub odpowied
2)kt -rego cznSi pisemna |lub cznSi praktyczna egzan
3)kt-ry nie uzyskagd wymaganej tdav zdamin®jegzarmbicnu t z

ima prawo przystNpil do egzaminu zawodowego | ub od]

przeprowadzania,ztyre w pr zypadku gdy przystfipuj e editublolgjryadajen |
ten egzamin |lub jego cziSl na zasadach okreSlonych
dotyczy wykaz zawod-w, o kt-rym mowa w art. 10 wust

ZdajoNsgba darpsgwust Npifa do egzaminu zawodowego po
osoba, kt-ra przystNpi ga doeueys&migmu ze f etdareji SzWSz
zdania liczby puinkdo wt ejmac pii Awio @gzaymit Npi zawodoweg
przez okres 5 | at, l iczNc od dnia, w kt-rym przyst

Pou p Gylatil é codddiez a k 0 Emkuszkoinegayk t - z ¢ anjpdYazperwszy
1) p r z y doeglgmingawodowedmieu z y g jedagjubobuc z fit&joegzaminuwymaganejo zdanidiczby
p un labo w
2)p r z y dotefizpniingzawodowegd t - © e gisémndub ¢ z ApBaktycznagzaminzawodowegn 0 st a §
uni ewabmi ona,
3)niep r z ydot & pgmneubc z npBaktycznegzaminzawodowege wyznaczonyiterminie
i zdajemMpayz y sdbefzamijoavodowegop e § rakrasie.

21



Pr z y s tddqgpiaminzavodowegw dodatkowym terminie.
Uczniowie:

1 br an Usozkgtophiam i e b mg ol d y @racavmikami,

1 br anUs wl stpniab i1 d Md p d o cpraeownikamiatrudnionymi celu przygotowanimwodowego

upracodawayi ebndNemigeS| ni ki e m,

ftechni k- w
orazs Juc b a @an &9 whl stigpniai s z kpoeligealnyclk t - zr przyczyrdosowycHub zdrowotnyctyterminie
gg- wnym:

) niepr zydot NpBti luwizsiSrn e jgyramikzawodoney@, j

2) przerwadgzamigawodowyc z i Sc i luwizsiSmnejpr aktycznej
pr zy sdoad p tsedinejube z fipBaktyczndpgoegzaminwy terminie dodatkowyrma udokumentowamniosek
ucznidubs g u c e przymdka i e p e § nazhidgekds jive grgegorzead z i ¢ - w.

Whiosels k gsaidéalyrektora z k do§ ¥ ;urc elib§Eg u cuhcazcizsnie -z B n iwdpiu,wk t - odgywss i i
¢ z piSdmniubc z MBKtycznagzaminmawodowegByrekton k r i ¢amnisggzaminacyjives i Rdniwozpatruje

wnioseka r 0 z st r jest aptatecingZiaeGn &)z Wi & z ¢ z e g pradypadkachiosowych lub zdrowotnych,
uni emo UlpirwiyasjtiNcpsi opfsemmejubc z i fBaktyczneggzaminzawodowege terminiedodatkowym,
dyrektoo k r 1 gomisjegzaminacyjneiudokumentowamwpioseklyrektora z k mdj §& ev o Ucenidiib sughacza

zob owp Nz k s tolgzaminmawamowedobjegoc z 1 S ¢ i

Wg | dopracyegzaminacyjngrazweryfikacjasumyprzyznanycpp u n k t - w.
1. Zd a jutNadzicer i e pe § z dlag¢ ta préywnog | dod u
1) z a d au@zielonychdpowiedz{, u d pmianiesiiddpowiedzapisane zarchiwizowans elektronicznyrsystemie
przeprowadzarggzaminzawodowege)w przypadke z i fiseninej egzamzawodowego,
2) kartyoceny- w przypadke z fipsaktycznejgzaminzawodowegw miejscu czasiewskazanymzez dyrektora
o k r n komigjggjzaminacyjnej,
w termini® mi e sdddniawydanigrzeo k r filgomwiNg g &mi nacyj nN:
1 certyfikatkwalifikacgiawodowej,
1 informacji wynikackgzaminmawodowego.
J e Ureduliatemk o (Ec owykomaniazadaniaegzanmacyjnegowv ¢ z i frakiycznepgzaminu zawodoweggest
dokumentacja, d a jlublrodzicen i e p e § readlag tNrcagpgEipow g | N dh iddiegdokumentacii.

Whioselo w g | dblptacyegzaminacyjngj a G é¢) mo bzl § o B e o pprzBzabisobentalubo s ovbyris t H p u j
w jegoimieniulubp r z e dogomisjy k r 1 d 0 ved e k t rfaksenlubz e dNzrtaNd y cy j n N.
Podczasiokonywaniae g | M dia, Nubmdricorn i e p e § reallag tNapewnigai niio U1 zapozrfuis i i
zzasadangceniania 0 z wi &ld a E

Podczaslokonywaniag | X d a jubtadzicen i e p e § z d la ¢ thwiegdipamr znbdtatki @ ¥ k o nfgtografie

z a degZ&minacyjnyeitazz u d z i e  p o W ikeetgbeenylNl dokumentaciji.

Whioskd w g | s Nddzymowanérozpatrywareddniao g § o svy @ ndreegegzaminu Ter mi n wg !l Ndu
wc i Migwi finci®dnr oboczych od otrzymania wniosku o wgl Nd.

27 d a jlul mgzicen i e p e § nzodl agj t Nmcoeggijoor -s ¢ arwnioskiento dyrektorOKE w terminie2 dni od
wg |l dwer vy fsunkmwcr ki a G 6).2Dyrektoo k r i gomisjiegzaminacyjrisformujpisemnie d a j Nc e
lubr o d zniice-pwe § 1z alla¢ twimdgupveryfikaciumyp u n kw terminiel4 dniod dniaotrzymaaiwniosku.
Je Benad un kto-sw @ g avy Uistadaojestmawy wyniggzaminudyrektoDKE:
{ anulujelotychczasowertyfikdtwalifikaciawodowejrazwydajenowycertyfikatwalifikacjzawodowejlbo
1 anulujei n f o roraawydajacertyfikakwalifikacjtawodowej, e Gredlaijs ey ki ¢ Baruokiloedania
egzaminwlbo
1 anuluje ot y ¢ hicz fas aramdydajerio WN f o j m&djamids pye g hnr & Sw aornuydokdania
egzaminu.
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5. Zasadyo d w o Gla KalegiumArbitr a Egrzaminacyjnegprzy dyrektorze Centralnej
Komisji Egzaminacyjne]

Z d ajuNcczigh@dzicen i e p e § rzallag tNnoiegap b @o&dlegiunA r b i Egzanlacyjnegnd wo ®d n i ¢
wynikuweryfikacgumyp u n kztc -z W gisemneggzaminuzawodovwg®, zap 0 Sr e d dyiektarawke rnm gomisjie |
egzaminacyjney,termini&/ dniod dnia otrzymaniaformacp wynikuveryfikaciumyp u n k2 d awwskazyjeadanie
lubzadaniaegzaminacyjnegdok t - mieggadea izpr z y £ n e m b Mwrazzwzasadnieniewk t - wskaruje,

Ue oz wizhdaragmzezek gadagNoggni e:

1) jestmerytorycznpoprawneraz

2) s p ewWarunka k r e VBpolecenglodanegaadani@gzaminacyjnego

Od w o goapatiuje iwtermini€2l dniod dniaprzelazaniao d w o grzemdyrektora k r i dcamisjegzaminacyjnej
do dyrektoraCentralndomisjEgzaminacyjn@grmirmo Ubey jédnokrotnie r z e d fjew U dincigedni).

DyrektorCentralneKomisjiEgzaminacyjngirzekazujen i e z w gnforna pdireo z s t r  ty g euBdiadriienia,
dyrektorowi k r 1 gomigjggzaminacyjrmjazz d a j Nibrednocorm i e p e § Z d la ¢ N ievgrpi e Bditd § ra 1 )

Sz czegzasydyove wo la KdlegiumAr b i Egzamibacyjnego n a j sliunp Mronie CentralneKomisji
Egzaminacyjmdadresenavww.cke.gov.pl
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1. WSTnP

CaiiSi szczeg-gowa infoshkdndma sbiaelgi @anyi- whe zawodowym
A p

ierwsgz awi era i nformacje o0g9g- | nawodzie, kadanibch zawedavezgkeasien v
kwal ifikacji oraz moUliwoSciach ksztagcenia w za\

A drugz awi era wymagania egzaminacyjne dl a ckiwSacii fprkak
egzaminu.

ZagNczniekiiemndremat ora jest po dzsatweowlaz i per csgzrkaomhonw ac t kwsaz t

rozpor zNdzz e2n0i1e9m rMEKNi. Na podst awi e wy maga E nminkawedswyo n

zzakresudarejwal i fi kacji wyodrnbnionej w zawodzi e.

Przez kwalifikacji w zawodzie naleUy rozumiel WY 0 C
kt -rych osi Ngnifcie potwier pzaecerotky fMigloavtN K wathnis fj if |
egzaminu zawodowego w zakresie danej kwalifikacji.

Egzamin zawodowy przebiega w dw-ch cznSciach: piset
cznSi pi semna egzaminu, kt -ra | est ignr dektpmicanegn dystemua
przeprowadzania egzaminu zawodowego, t r40zaa d6aOE nzianmuktr
KaUde zadanie zawiera cztery odpowiedzi dw owymSaiu,p
moUna uzyskal maksymalnie 40 punkt - w.

CzinSli praktyczna egzaminu polega na wykonaniu przez
rezul tatem mo Ue Utokumentagiar - b, usguga czy te

Ocena wykonania zadania s t przeprowadzana zgodni e z zasadami
Egzaminacyj nN.

Przykgadowe zadania zamieszczone w informatorze n
w arkuszach egzaminacyjnych. Informatar i@ t e U byl gBhawoiNawb & apr wkvbdgia o k
gdyU ksztagcenie powinno odbywal sin zgodnie z pi
programowej ksztagcenia w zawodzie szkolnictwa br a:

Przed pzst Npi eni em Idfomadrehs z ej zhphktzoaly sifd z og-| nymi
zawodowym od roku szkolnagdh 20BHWnYCho,wyciicEedgbN iy
do Informatora.

Wszystkie awhyepPprdwaefnphNerna stroni e i mtvweckeme)to@zne j
stronach i nter neeégrampacyinych.k r ngowych komi sji
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2. INFORMACJE O ZAWODZIE

l1.Kwal i fi kacj) ezawoadziedr nbni one w

W zawodzieiekaravy o d r fj kerdindin &k wal i fi kacj fi:

Symbol kwalifikaeji Nazwa kwalifikacji

SPC.03. Produkcja wyrob-w piekarskich

2. Zadaniazawodowe

Absol went szkogy prowadzNcej

1) w zakresieaw i f i kacj i SPC. 03. Produkcja wyrob-w piekarsk
aymagazynowania surowc-w piekarskich, dodat k-
b)przygotowania surowc-w i sporzNdzani a
c)dzielenia ciasta i kszt agtowania kiis-w na wyr ob)

dprzeprowadzania rozrostu kfAis-w oraz wypieku
e)ekspedycji gotowych wyrob- w,.

3.Mo 0| ikwsoz8tca Gawedzie a w

kszt adwmyekminggy wa nzi aaw azdazdi ae

p-gprodukt

Od roku szkol nego 2 0Ridr2sdraalizovkaseww wljetemii @] wb zawb adw é je

MoUljieweé prowadzenie ksztagcenia na
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Jednostka efekt -

w ksztagceni a:

W magazynach surowc -

SPC. 03. 3. Magazynowanie surowc-w piekarskich,
Ef ekt ksztagce Kryterium weryfikacji
Ucze® (zdaj Ncy) Ucze@® (zdaj Ncy)

1) stosuje smpedmibral) rozr-Unia sppamitart owal

stosowanN podczas magaz
np. termometry, higrometry, psychrometry

PrzykGadowe zadanie 6.

pirometr.
higrometr.
manometr.
wakuometr.

oUOwp

Odpowi ed¥ prawidgowa:

W magazynbsecbycbowpiwkarni

do pomiaru wilgotno

B.

3.1.4 SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Jednostka efekt -w kszt
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wypiaiarskie

agceni a:

Ef ekt ksztagce

1 Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) :

Ucze@® (zdaj Ncy)

1) okreSla rodzaje wyr|3) podaje przykgady wy
sporzNdzani a pszennego zwyk § eigmiczegony

oraz Uytniego, mieszar
PrzykGadowe zadanie 7.

Wy r ob ami pi ekar BXianiiags
A. maSl ane.

B. grahamki.

C. grzebienie.

D. delikatesowe.

Odpowi ed¥ prawi dgowa:

tkd -pezpodpelipnk uj wylsdego s

B.
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Jednostka edekt-w ksztagcen
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy) : Ucze@® (zdaj Ncy)
4) przygotowuje surowc|3) wykonuje czynnoSci |
materiagy pomocnicze surowc-w, dodatk-w do
Uytniego i mieszanego pomocniczych: przygot
przesiewanie, mieszan
doprowadzenie do temp
Celcjusza, przygotowanie wiodyp Ud Uy , ¢
cukru

PrzykGadowe zadanie 8.
DroUdUe piekarskie prasowane przed uUyciem do

iprzettde przez sito.

ipggdy z przedkwasem.

izagotowa z ml eki em spoUywczym.
i wymieszmperzawodNe 035 A&C

oCoOow»

Odpowi ed¥ prawi dgowa: D.

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) : Ucze@® (zdaj Ncy)

7) dobiera metody wytwarzania ciastanawyraliyef 2) uzasadnia wyb-r met

PrzykGadowe zadanie 9.

Met odin jednofazowN naleUy wybral do sporzNdza
A. obardzosabym gl ut eni e.

B. oniskiejjakoci s kr obi

C. owysokiejjaRc i Sl uz - w

D.o duUej zawamych.oSci sol i mi ner

Odpowi ed¥ prawi dgdgowa: A.

Jednostka efekt -w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze® (zdaj Ncy) : Ucze® (zdaj Ncy)
8) sporzNdza ciasta ps|l) stosuje metody spor |
do produkcji wyrob-w i mieszanych

PrzykGadowe zadanie 10.
W prowadzeniu ciast mieszanych na wolnych p-g

A. 14®150%

B.17006180%
C.20006220%
D.30006400%

Odpowi ed¥ prawidgowa: D.
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Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) : Ucze@® (zdaj Ncy)

8) sporzNdza ciasta ps|2wkonuecaymoSizwi Bhezespa zzBhiemciast
do produkcji wyrob- - w pszennych, Gtnichi miesanychzgodiie zddumentagN

tednolagicznN np. spa zizBtie ciastapszenrego

metodNbezpcSedni ISbpcSedni Bpar zizBhieciasa

Gitriego (prowadzenie wiebfazowe lub pronadzenie

kr- tkie)orazspa  zizishie ciastariesanego

(pronedzenie ciast mesanychna zakwwasach

i pronadzenie ciastmesanych na 1ozazynach i innym

metodami)
PrzykGadowe zadanie 11.
Zkt -rej fazy fermentacyj nfegz pwh waalzeby ap ab rasit
A. Ciasta.
B. Kwasu.
C.P-gkwasu.
D. Przedkwasu.

Odpowi ed¥ prawidgowa: B.

Jednostka efekt-w ksztadgceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ektcenkszt ag Kryterium weryfikacji
Ucze® (zdaj Ncy) : Ucze® (zdaj Ncy)
10) dokonuje oceny o0orgg¢2) ocenia organol eptyc:
piekarskich w r-Unych fazach ferm

PrzykGadowe zadanie 12.
Kt - r eocemyonganbléptycznej przedstawione Wtabelilsar akt er ystyczne dl g

Powierzchnia Konsystencja Zapach
A.lwypukga lepka droUdUowy
B./pgaska gNbczast a alkoholowy
C.lzapadni nt a | mazista kwaSny
D.lpincherzykow|l u¥na ocbwy

Odpowi ed¥ prawidgowa: B.
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Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze® (zdaj Ncy) : Ucze® (zdaj Ncy)

12) okreSla zastosowan|1l) rozpoznaje urzNdzeni

wyrh - w piekarskich piekarskich, np. prod
PrzykGadowe zadanie 13.
W zmechani zowanych | iniach pr odulinewjuchgdc hp odva e
pieczenipiece

A. rurkowe.

B. tunelowe.

C. obrotowe.

D. wyci Ngowe .

Odpowi ed¥ prawi dgowa: B.

3.1.55PC. 03. 5. Obrabianie khs-w ciasta
Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03.5. Obrabianie khs-w ciasta
Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) : UczéE (zdaj Ncy) :
1) okreSla sposoby dzi|2) wskazuje sposoby dzi
PrzykGadowe zadanie 14.
RA ¢ Zforneowanigiks - w ci asta przeznaczonego na rogal e

A.zaokr Ngl gpmi e,waj ddizsegniie naci nanie wzdgudU.
B.zaokr Nglanie, wydguUanie i wciSninfncie wagk
C.rozpgaszczanie knsa na placek i sk@gadani e
D.wagkowanie kns-w na ksztagt jnzyka i

Odpowi ed¥ prawidgowa: D.
Jdnostka efekt-w ksztadgceni a:
SPC. 03.5. Obrabianie kns-w ciasta
Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy) : Ucze@® (zdaj Ncy)
3) stosuje maszyny i u|2) dobiera maszyny mowana
ciast ciast

PrzykGadowe zadanie 15.
W produkcji wyrob-w piekarniczych doiddiieé¢lae kin

A.formierkn
B. wagkowni c
C.wydguUar ki
D.zaokr Ngl ar

i wykrawar kn.
i rogalikarkn.

Odpowi ed¥ prawidgowa: D.
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3.1.65PC.03.®r zygot owani e knhs-w ciasta do

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03.6. Przygotowanie Kkns-w ciasta do wypie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy) : Ucze @yl zdaj Nc
1) wykonuje operacje t|4) ustala warunki rozr
uf ormowanych kns:-w ci ciasta

PrzykGadowe zadanie 16.
Uformowarlei sy ci asta wybor owego n akadbcuognwkei muk aw zkeornkoir
temperaturze nie wyUszej ni 0

Odpowi ed¥ prawidgowa: A.

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03.6. Przygotowanie kns-w ciasta do wypie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@®@c(yddaj Ucze® (zdaj Ncy)
4) wykonuje czynnoSci 1) opisuje zabiegi technologiczne stosowane przeq
wypiekiem kAs-w ciast
nakguwani e, posypywan
PrzykGadowe zadanie 17.
Przed wypiekn uformowaneky ci asta na bugki pszenne naci na
A. uzyskania lepszego smaku.
B. zapobiegania deformacjom pieczywa.
C.uzyskania intensywniejszej barwy sk-rki
D. poprawy stopnia spulchnienia w czasie wypieku.

Odpowi ed¥ prawidgowa: B.

Jednoswk &kseftaliceni a:
SPC. 03.6. Przygotowanie kns-w ciasta do wypie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) Ucze@® (zdaj Ncy)

5) obsgduguje piece pie|l) klasyfikuje piece pi
trzonu oraz spdmbogrzewania

PrzykGadowe zadanie 18.
Piece piekarskie z trzonem wypiekowym nieruchomym, to piece

. wydN\yowe.
. przelotowe.

A
B
C.taSmowe.
D. wrzutowe.

Odpowi ed¥ prawidgowa: D.
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Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03. 6. Przygot owanipek kns-w ciasta do wypie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) Ucze@® (zdaj Ncy)
6) wykonuje czynnoSci 3) wypieka pieczywo z
wypiekiem pieczywa zgodnie z zasadami technologicznymi

PrzykGadol®e zadan

Kt -rN czynnoSi technologicznN wnicemrsdwiy ddyops de
w przedstawionym filmie?

Zapomniag zagoUyl rnkawic
Nie przewietrzyg komory p¢
NacisNg przyci sk z.aparowywan
Zbyt kr-tko zaparowywag Kkc¢

oo W

Odpowi ed¥ prawi dgowa: D.

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03.6. Przygotowanie kns-w ciasta do wypie

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) Ucze@® (zdaj Ncy)
6)wykonupz ynnoSci technol d4) ustala zako@®zenie
wypiekiem pieczywa

PrzykGadowe zadanie 20.
Wypiek chleba powinien@ka y I sifn, gdy wewnNtrz mifAnkiszu t

A. 65AC
B. 97AC
C.128AC
D.162AC

Odpowi ed¥ prawidgowa: B.

3.1.7SPC.03.7. Przygotowanie pieczywa do dystrybucji
Jednostka efekt -w ksztagceni a:
SPC.03.7. Przygotowanie pieczywa do dystrybucji

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy) : Ucze@®@ (zdaj Ncy)
2) charakteryzuje wady pieczywa 3) wustala przyczyny po

PrzykGadowe zadanie 21.
PrzyczynN kulistoSci wypieczonego chleba jest

A. zbyt mocne zaparowanie komory.

B. zbyt wysoka temperatura wypieku.

C.za dgugi rozrost koEGowy kns-w ciasta.
D.za duUa il oSl dodanego kwasu do ciasta.

Odpowed¥ prawi dgowa: B.
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Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.7. Przygotowanie pieczywa do dystrybucji

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy) Ucze@® (zdaj Ncy)
2) charakteryzuje wady pieczywa 3) ustala przyczyny po

Pr z yowe(zaddnie 22.
Ciemne pncherze na sk:yymdazwypinemyyzmonego chl eba

A. braku zaparowania komory wypiekowej.

B. dodatkuzbytthej il oSci droUdUy do ciast a.
C.kr-tkiego roziro-swuciudotranowanych Kk

D. zbyt mocnego zaoarowania komorkomagie

Odpowi ed¥ prawidgowa: A.

Jednostka efekt-w ksztadgceni a:
SPC.03.7. Przygotowanie pieczywa do dystrybucji

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy) Ucze@® (zdaj Ncy)
3) wykonuje czynnoSci (1) wyjaSnia znaczenie
Wy r o kkarekictp i konfekcjonowaniem
PrzykGadowe zadanie 23.
Stosuj Nc schadzanie pieczywa i pakowanie moU
A. ususzki.
B. upieku.
C. ubytku wypiekowego.
D. ubytku fermentacyjnego.

Odpowi ed¥fAprawi dgowa:
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31.5PC. 03. 8. Jnzyk obcy zawodowy
Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03. 8. Jnzyk obcy zawodowy

Ef ekt ksztagcer Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) :

Ucze@® (zdaj Ncy)

1) psliguiesi Podtanowymzasdoem Jock- w
jizykowych wijfizyku okcymnowoltnym
(zeszczg: Inymuwzgl dhieniemSodk: w
leksykahych), umoJinigNeymrealizajé cannoi
zawotbwychw zekresigemat wzwi - Bhych:

a) zestanowiskiempracyijego wpasa iem

b) z gdwnymi technologiami stasowanymi wdanym
zawodzie

c) zddwmentagNzwi  BhXz danym awocem

d) zusiigam Sniadczorym wdanym awodzie

1) ozpaznaje orazstosuje Sodki i ylkowe umoUinligN ¢ e
realizgjo cznnoXizanodowychwzakresie:

a) czynnoSciwykonywanych na stanowisku pracy,
wtymzwi  Nhyclaz zgpewnieniembe giecz€Esva
ihigieny precy

b) narz dzi,maszyn ur zizNei atei avgonieznych
dorealizajccznroSi zawodowych

c) proces- wiprocedur zwi Nhyclaz realizaizada E
zawodbwych

d) formuarzy, specyfikadi orazinnych ddwment: w
2w ZBhychz wykonywaniemzada @wodbwych

zadani e
piekarskie

PrzykGadowe
Kt - rNbz eimize

Dough divider.
Production line.
Electronic scales.
Stamping machne.

oCoOow»

Dzielarka.

Linia produkcyjna.
Waga elektroniezn
Znakownica.

oCoOow»

Odpowi ed¥ prawi dgowa:

24.

jest przeznaczone do dz
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Jednostka efekt -w kszt
SPC. 03 .8. Jnzyk obcy

agceni a:
Zzawodowy

Ef ekt ksztagce

1 Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) :

Ucze@® (zdaj Ncy)

1) pediues podtanowymzasdem Sodk w
jnzykowych wijiizyku obcymnowoUtnym
(zeszczg Inymuwzgl diieniemSodk: w
leksykalych), umoOinigNeymrealizajé cannoSi
zawocbwychw zekresigemat wzwi - Bhgch:

a) zestanowiskiempracyijego vyposa (iem

b) zgdwnymi tecinologiami stosowanym wdanym
zawodzie

c) zddwmentagNzwi  BhXz danym awocem

d) zusiigam Snadczorym wdanym awodzie

1) nzpaznaje orazstosuje Sodki ji ylowe umoUinigN ¢ e

realizajt cannoSizawocowychwzakresie:

a) czynnoSiwykonywanych na stanowisku pracy, w
tymzwi  Nhyclaz zgpewnieniembeziiecz€Esva
i higieny precy

b) narz dzi,maszyn ur zizNei @tei -avg
konieznych do realizaicczynroSi zanocowych

C) proces- wiprocedur zwi Nhyclaz realizaizada E
zawodbwych

d) formuazy, specyfikagi orazinnych ddkument- w
zwi  Bhychz wykonynaniemzada @wocbwych

PrzykGadowe zadanie
Kt -ra nazwa3 edpowAndace
Cleaning agents.

Gluten net.

Baking cavity.

Baker percentage.

oo w>

S§rodki myj Nce.
Siatka glutenowa.

Ubytek wypiekowy.

Receptury piekarskie.

oo w>

Odpwwi ed¥ prawi dgowa: D.

25.

pkouey piekarskieo?

3.19.SPC. 03. 9.

Kompetencj e

personal ne i

Jednostka efekt -w kszt
SPC. 03 . 9. Kompetencj e

agceni a:
personalne i spoGeczne

Ef ekt ksztagce

1 Kryterium weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy) :

Ucze@® (zdaj Ncy)

2) planuje wykonanie zadania

Nustala harmonogram wyl

PrzykGadowe zadanie 26
W harmonogramie pradiamiyctz produkéjbug k
ichwykonywania:

A.sporzNdzenie

B. przygotowani e

C.przygotowani e
i wypié.

mNki |,

i pakowanie.

Odpowi ed¥ prawidgowa:

ciasta
Ssur owc - w i

D.sporzNdashiaepszdmrogd, matzo &N ehi e i

p o z n a0®s kuiwczh fndantzghn8 6 & s Wil |k

mi e s ziea wypigkpsiudzénee i pal@wanie C |
fsapoorwzaN d zeer nrieen t caicg sat, a dQyi
sporzNdzenie cias

zwi j ani

C.
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32 PrzykGad zadania do

cznSi praktyczna

we d g u gWinnwatiBe minut.

PrzykGad zadania do cznS8ci

Wy konaij 10 sztuk bugek wyborowyc
Surowce do wykonania zadania sN

Gotowe wyroby pozostaw na stanowisku egzaminacyjnym do oceny.
Po zako®zeniu prac upor zNdkuj
Sprzntu,

przeci wpoUarowych i ochrony

cznhSci

praktycznej

nar zafjd zzig oid nuirez Ned zperCEAeuzl]an\c zeni em,
Srodowi ska.

praktycznej

O8.Rraond miuc jza kwyard o i W ar i ejestiizegpkowadrana( n

egzaminu

h o ksztagcie Apfik:
odwaUone zgodnie z
swoje stanowisko pra

przestr ze:

Receptura na 10 sztuk buGek wyborowych pnk-w

Surowce/dodatki Jednostka Il oS

miary

mNka pszenna ty g 500
dr oUckcWe Swias owa g 25
woda mi ok. 250
cukier krysztag g 10
s - | g 8
margaryna g 15
mNka pszenna ty g 20
olej (do smarowania blach) ml 10
Instrukcja wykonania
1. Przygotowal surowce do spoikzNdzenia ciasta zgooc
2. SporzNdzil rfAcznie lub przy pomocy miesiarki/ mi
3. Przeprowadzil fermentacjn ciasta do zwifAkszenia
4. Ciasto po wyroSnifnciu zwaUOUyl i podzielil na 10
5. KaUdy kns zaokr Nglil, a nastinpnie na blacie ufoc
6. Zawi Nzal z kaUdej linki wfizeg (phAk) i schowal Kk
7. Poddal rozrostowi koE owemu dw pedgorge foezmest ac
8. Przed wypiekiem posmarowal dokgadnie cagN powie
9. Wypiek prowadzil w temperaturze 230AC do uzyska
10. Wypieczonych 10 szt uk sthleuddecégnywybor owych pnk-w g

For mowanie bugek wyborowych pnk:-
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Rysunek 1. Formowanie linek

Rysunek 2.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Ocmiepodl egal bndzie 1 r

ezul tat:

10 sztuk budjek wyborowych o ksztagcie ApfAk-wo,
oraz przebieg: )
przygotowania surowc:w i sporzNdzania ciasta
bezpieczeE&twa UywnoRygi,, olxéhz ming/c pea Extcwavpio Uhir gpiwest;
dzielenia ciasta na knsy, f ormowani a kns- w, h
uwzgl ndnieniem stosowania zasad bezpiemcye@Eszeai \
i ochrony Srodowi ska,
Efekty ksztaGcenia sprawdzane przykGado
weryfikacji:
SPC. 03. 1. Bezpieczecocest wo i hi giena pracy
Jednostka efekt -w ksztagceni a:
SPC. 03. 1. Bezpiagzewmst wo i hi giena pr
Efekty ksztagec Kryteria weryfikaciji

Ucze@& (zdaj Ncy

Ucze@® (zdaj Ncy) :

6) organizuje stanowisko pracyzgochie
Z Wymaeganiami ergonomii oraz przepisami prana
dayc zmyRibeziiecz€Bs\wai higieny pragy,
ochronyprzedwpdJ aweji ochrory Sodaniska

wprodulkgji wyrob wpiekarskich

3) olsyiguie maszynyi ur  zizhiapodzaswylonynania
zada @&wodowych zgodhie z instrukgNobsiig

4) drzymie§ dpdr zielkna stanowisku pracy w produkgii
wyrob wpiekarskich
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SPC.03.3. Magazynowaniewuto- w pi ekar skich, dodat k-
pomocniczych
Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03. 3. Magazynowani e surowc:-w piekarskich
Efekty ksztagc Kryteria weryfikacji
Ucze® (zdaj Ncy Uczedm j( Ncy) :
4)rozpaznaje suronce  dodaki do Li’VdWéOS?idqu_ 3) @eniapraydatnod surowc: w,dodak- wdo Gmnoi
i mateialy pomocniczestasowane do produkgi i ang i i i i
Wb Wi ich imatei -avgomocniczych w produlkcji wyrob w piekarskich
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie
Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie
Ef ekty ksztagc Kryteria weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy Ucze@® (zdaj Ncy)
4) przygotowje suronce,dogiki do UwnoSioraz | 3)  wkonujecznnoSizwi e z przygotonaniem
mateiafy pomocniczedo produkgii ciasa surowc- w, dodak- wdo Umndsii matei  -avg
pszenrego, Wtniego i meszanego parocniczych: przygotowanie mNd, wiym przesienanie,
miesaniei ocigolanie m\k orazdopowadzenie do
temperatury, np. 186 8 stopni Celgusza, przygotonenie
wody, droldlly, soli,t grau, alkru

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Efekty ksztagc Kryteria weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy Uze® (zdaj Ncy) :
8) pa zizWciastgszenre, Utnie imiesane do 1) sosujemetdyspa zlizihiaciaspszennych, Wtnich
produkgji wyrob- w piekarskich i miesanych

2) wkonujecaynnoXizwi Bhezespa xizbhiemciast
pszennych, Gnich i miesanychzgodhie z ddumentagN
tedinologicznN np. spa zizBtie ciastgpszenrego
metadNbezpcSedn I pcSedni Bpa nizBhieciasta
Uhtriego (prowadzenie wiebfazowe lub pronadzenie
kr- tkie)orazspa  zizBhie ciastariesanego
(prowedzenie cisst mesanychna zekwasach
i pronadzenie ciastmiesanych narozczynachi innymi
metodami

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Ef ekty ksztagc Kryteria weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy Ucze®) zdaj Ncy
10) ddonije oceny organoleptycznejp § pduk-w | 2) oceniaorganoleptyczniejako 1S §rpduk- wi ciast
piekarskich wr- thychfazach fermentagi
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Jednostka efekt - - w

ksztagceni a:
SPC.03.4. Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie

Efekty ksatg c e ni a

Kryteria weryfikacji

Ucze@ (zdaj Ncy

Ucze@® (zdaj Ncy)

11) sosuie maszynyi ur  zizhiado przygotowania
surowc- wi spar - zizishiaciastana wyroby
piekarskie:

a) pos@iguiesi instrukcjami obsiigi maszyn
iur rizNest@owanych wprodukgji ciasta
nawyroby piekarskie orazddwmentagN
tednicaN

b) povedzibi e CkdhgeriNagh maszyn
iur DIzNedGiJrzygotwwnlasurovw w
i spar zizbhiaciastanawyroby piekarskie
zgochie z zasadami bezpiecz€HEs\vali higieny
pracy

3) dolramaszynyiur zizBhiado przygotonenia
surowc: wispa zizishiaciaga nawyroby piekarsdie

4) obdiguie maszynyiur xizhiado przygotonania
surowe- Wi spa zizBhiaciaga nawyroby piekarskie

5) trzymiewczystoimaszynyiur zizEhiazgochie
Z zasadami bezpiecz€Biwai higieny pracy

SPC. 03. 5. Obr abi

ani e

kns-w ci ast a

Jednostka efekt - - w
SPC. 03. 5. Obrabiani e

ksztadgceni a:

kns-w ciast a

Efekty ksztagc

Kryteria weryfikacji

Ucze@ (zdaj Ncy

Ucze@® (zdaj Ncy)

3) sosuje maszynyiur zizkhiado dzieleia
i formowania ciast stosuje meszyny i ur - zizihia
do dziel@iai formowaniaciast

4)0 b s gnagynyj ue zizkhiado dziel@ia iformowania
ciast

5) vekazuje spasobybi e UKsnsemadi ur  zizNeddE
dziel@iai formowaniaciast zgodhie z zasadami
bezecz€ébBswa i hlgleny pracy

6) trzymiewczystoXimaszynyiur zizihiado dzieleia
i formowaniakns: wciastazgodie z zasadam i higieny

pracy

Jednostka efekt - -w

ksztadgceni a:

SPC. 03.5. Obrabianie khs-w ciasta
Efektykéiza gceni a Kryteria weryfikacji
UCZEGE(ZdaJNC) Ucze@® (zdaj Ncy)
4) wykonuje czynnoSc|1) stosuje zasady dzi el
formowaniem knAis-w ¢

zgodnie z dokumentacj N
2) d o k 0 nub merhanicznego nzetpria cias
kinsy
3) dokonuje rncznego |\
ciasta na wyroby piekarskie

SPC. 03. 6.

Przygotowani e

kns:-w ciast a

Jednostka efekt -

SPC. 03. 6.

w ksztagceni a:
P r z yagtaodo wypieko iiwgpiek ns - w ¢

Kryteria weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy)

Ef ekty ksztagc

Ucze@ (zdaj Ncy

1) wykonuje operacje
Z rozrostem ufor mow

3) dokonuje analizy faz
4) ustala warn K i rozrostu kns . w
ciasta

6) wykonuje zabiegi tech
kns-w ciast a

41

do



Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03. 6. Przygotowanie knhnhs-w ciasta do wypi

Ef ekty ksztagc Kryteria weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy Ucze@® (zdaj Ncy)
2) stosuje maszyny i |4dobsguguje maszyny i ur
rozrostu kns-w ci as kiis-w ciast a

Butrzymuje w czystoSci
i for mowwandiaa ktha zgodni
bezpiecze@E&stwa i higie

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03. 6. Przygotowanie knhnhs-w ciasta do wypi

Ef ekty ksztagc Kryteria weryfikacji
Ucze@® (zdaj Ncy Ucze@® (zdaj Ncy)
3) kontrolwjei gsatkadSw |1l)ocenia stopie® rozrost
ko@Ecowego organoleptyczne;
2Just ala zakoE&zenie pro
podstawie oceny organoleptycznej

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC.036.Rrzgot owani e kns-w ciasta do wypieku i wy

Ef ekty ksztagc Kryteria weryfikacji

Ucze@® (zdaj Ncy Ucze@® (zdaj Ncy)

4) wykonuj e czynnoSc | 3)wykonuje zabiegi technologiczne stosowane przeg
wypiekiem wypiekiem

Jednostkaefek w kszt agceni a:
SPC.03.6. Przygotowanie kns-w ciasta do wypi

Ef ekty ksztagc Kryteria weryfikacji

Ucze@ (zdaj Ncy Ucze@® (zdaj Ncy)

5) obsguguje piece p|[7) utrzymuje w czystoSci
b e z p isteai higie@y pracy

Jednostka efekt-w ksztagceni a:
SPC. 03. 6. Przygotowanie knhs-w ciasta do wypi

Efekty ksztagc Kryteria weryfikacji
Ucze@ (zdaj Ncy Ucze@® (zdaj Ncy)
6) wykonuje czynnoSc|3)wypieka pieczywo z r-U
wypiekiem pieczayw zgodnie z zasadami technologicznymi
4) wustala zakoEzenie wy
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Inne zadania praktyczne z zakresu kwalifaejC . 0 3 .

Produkcj mo gdyprto/lc-zw Lpi enkpa r:

- pobieranzamagaewoauw przygotowania ich do produk:
wyborowego;

- sporzNdzenia ciasta pszennego Uytniego | ub mies
wyrob-w z tego ciast a,;

- wypr oduk o wtiegb farenckbwego maagotiivym kwasie;

- wyprodukowania ciasta mieszanego metodN na wol n\

ksztagtach
- wykonani a
- wyprodukowani a
- wyprodukowani a
wyrobu.

wraz z
pl ecionek o

wyr obu
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rwydmog/rcciw kg @ t lawjt ap-hg zu keii earsrt
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4, PODSTAWA PROGRAMGWZR g CENI A W ZKOWIIIWA E S
BRANUOWEGO WPIEKARZOD Z |

KWALIFHKACGIEWYODRABNIONBVZAWMZE
SPC.03 Produlkcjawyrob wpiekarskich

CH.EKSZTAGCENIA

Absolwent szkoy pronedzNcej ksz t aigjve zawodzie plekarpownlenby przygotowany dowylonyweniazada @wodowych
wzakresiewalifikagi SPC.03 . Produkcja :wyrob-w piekarskich

1) magazyrowaniasurowc- wpiekarskich, dodik- wdo Omndii matei  -avomocniczych;
2) przygotowaniasurowc: wispor zizshiap §rpduk: wpiekarskich;

3) dzielmiaciasta ksztagohaniakil swnawyroby piekarskie;

4) przepronadzaniarozrostukns: worazwypieku pie@ywa;

5) ekgpedygji gotowychwyro bw:

EFEKTY KSZTAGCENIAI KRY ERIAWERY FKACJI TY CHEFEKTD W
Dowylonyneniazeda®zanodowych wzakresidaalfikacji SPC.03 Procukcjawyro bivpiekarskichniezoidne jestosi N ficie
ni - Ungnjenionych efekt- wksz t emid ¢

SPC.03 Produkcjawyrob wpiekarskich
SPC.031. Bezpiecz€Es\w i higiena precy
Efektyksz t emid c Kntterianeryfikadi
Ucz€E Ucz€E

1) ozr Wiapojn ¢ awiabhezbezgeczéBswemi | 1) posgguiesi ®rminolagi ddtyc z NbezieczeEswa ihigiety
higienNpracy, ochronNprzedapdJd awN echronN pracy, ochrory przecwpdJ awej orazochronySod(wska
Sodaiskai ergonomi - N 2) wymieniaprzepisypravaddyc z Nezuecz€Esa ihigiey

pracy, ochrory przeewpd) avej orazochronySod(wska

3) okr e faruki organizagi pracy zgpewnigN cvwgmagany

paziomochrory zdrowiai YciaprzedzagroU dami
wys pqu:ymwSoobwsku pracy

4) okr e &li amfgeobegaN cwer rizBhiuszk-d

wSodowisku

5) opstjewymaganiaddyc z Nergopomii pracy

6) rozr LhiaSodiga S n zewzg el nazaresich stosowania

2) 10zr. Lhiazadaniai uprawnienia nstytugji oraz 1) wymieniainstytucje orazsgitby dz i jid @nexakresieochrory
s@U bz i jecyghavzakresieochrory pracy i precyi ochrory Sodaniska
ochrory Sodaniska 2) ofpisuje zadaniai uprawnieniainstytucii i syl oz i ji§ wha

wzakresieochrony pracy i ochrory Sodaiska

3) rozr Lhiapranaiobowi zN pracwnikaoraz 1) wymeniaprawaiobowi zN pramdancy i pracownika
pramdawcy wzakresiebezpiecz€Es\wa i higieny w z&resiebezpiecz€Es\wai higieny pracy
pracy 2) przewiduje korsekwenge nieprzestrzeganiaobowi zk w
pracwnika i pracmdancy wzakresiebezpiece@iwa ihigiay
pracy wprodukcji wyrob w piekarskich

3) rozpaznaje rodzge znak- whezpiecz€Es\a, wtymznaki
informacyjne, znaki oSrzegawcze znaki nakazu, znaki zekazu
wzakd dachprodukcji wyrob w piekarskich

4) stosujesi @b znak- whezpiecz€Eswai higieny precy
wyst pajNychwzakg dachprodulkdi wyrob w piekarskich

4) okr e Skitkianddzigywaniaczynnik: w 1) wymieniarodzge czynnik- wszkodiwych iniebezpiecych
szkodiwychi niebeziecaych na organizm wyst [N ychw produkgji wyrob w piekarskich, wtymfizyczne,
c pwigka chemicznei biolgiczne

2) rozpaznaje Fr-dg @zymik- w szkodiwych i niebezpieczych
wyst pijN ychpoatzasprodukgji wyrob wpiekarskich

3) okr e §pbsaby zapohieganiazagroU @omzdrowia Lb (rcia
pocatzasnylkonynaniapraczanocowych wzakg dachprodulcii
wyrob wpiekarskich
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5

przestrzega przepis- wprana dayc zyish
bezpiecz€Biwai higieny pragy, ochrory
przednwpdd aweji ochrory Sodowiska
wzakg dachprodulkgji wyrob wpiekarskich

1) rozr Ghiaznaki informacyjne okr e ré W pnzepisachprave
dayc zmybhbeziecz€Eswai higieny pracy orazochrory
przedwpdd avej

2) idatyfkuje zastosonanie gaShic na podstanie znormaliowanych
oznaczditeowych

3) wskazuje zasady zadowaniaprzyprodukcji wyrob w
piekarskichz ur - zizBhiami podj Nboywi do siecielektrycznej

4) okr e Zabaly ochrory przedwpd) awejwzakgdach
produkgji wyrob wpiekarskich

5) wyjaSiazasady pronadzeniagospodirki odadam, gospodirki
wodho-Siekowej orazwzakresieochrory powietrzaw
zakg dach produkgji wyrob wpiekarskich

6) wyjaShiazasady recyKingu zuGtych surowc: w imatei -avg
pomochiczych

6) organizuje stanowisko pracyzgochie

Z Wymaganiami ergonormii oraz przepisami prana
dayc zyNibezpiecz€Eswai higieny pracy,
ochronyprzedapdd aweji ochrory Sodaiska
wprodulkgji wyrob wpiekarskich

1) okr e Zabaly organizagi sianowisk pracy zwi - Nycla
z uYtkowaniemur zizNest@owanychpodzas
wykonynania pracna stanowisku wprodukgji wyrob w
piekarskich

2) wskazuje wymeganiaergonomiczne dlastanowiska pracy
wprodukcji wyrob wpiekarskich

3) obs@iguie maszynyiur  zizhiapodzasvylonynania
zada @awodowych zgocdhie z instrukgjNobsdig

4) utrzymie§ dptr delkna stanowisku pracy w produlkgi
wyrob wpiekarskich

przewiduje zegroU madlazdrowia Lb Ucia

¢ ewigkaorazmenia iSodmiskazwi Ne a
zwykonyweniemzada @wodowychwtrakcie
procukgji wyrob wpiekarskich

rozpaznaje rodzge zagrol ewglst paljNcychpodtzasprodulgji
wyrob wpiekarskich

wskazue® g Mrou ewg@@odukcji wyrob w piekarskich
doheratedniczne Sodki ochrory przedzagroU mami

w procukgji wyrol wpiekarskich

zgpobegazagroU Wompodzasmwlonywaniazada E
wprodukgji wyrob wpiekarskich

1)

2)
3)

4)

8) stosuje Jocki ochrory indywidualej

i Zbiolowejpodtzaswkonyvaniazada (E
zawocowych wtrakcieprodulgji wyrob w
piekarskich

1) opstje Socdki ochrory indywiduaingj, wtymriikawiceochronre,
okulary, fartuchy ochronre, stopery, kaski, stasowane podatzas
wylonywaniazada @wodowychwtrekcieprodukgii wyrob w
piekargdch

dohieraSodki ochrory indywiduaneji zbiolowej dorodzaju
wykonywanychpracw produkgji wyrob w piekarskich
wykonuje zadaniazanwodowe w proculkgji wyrob w

piekarskich z zastosowaniem Sodk: wochrory indywidualnej

i zbiolowej

2)

3)

9

udzielgpierwszejparocy wstanachnag@go
zagroU mazdrowotnego

1) opsuje podstanowe symptomy wskazujiN cna stany nagggo
zagroU mazdrowotnego

2) oceniasytuagn paszkodowanego napodstawnie analizy

objaw wolserwowanych u poszkodowanego

zabezpieczasiehie, paszkodowanego i migjscewypadku

ulg da poszkodowanego wpozydji be zpiecze)

powiadarmiaodmwiedrie sgithy

prezentuje udzielaie pierwsze] pomocy w urazowych stanach

nag@gozagroU r@azdrovotnego, np. knotok, zm dllke,

amputaga,z ajnanie  oparzenie

prezetuje udzielaie pierwszej pomocy w nieurazwych

stanach nag@go zagroU eazdrowotnego, np. ondienie,

zanwa gdar

wykonuje resuscytagiikr - Nnidva-oddechowN na fantomie

zgochie z wytycznymi PdskiejRady Resuscytagi i Europejskiej

Rady Resuscytagi

3)
4)
5)

7)

8)
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http://www.cke.gov.pl/







































http://www.oke.gda.pl/
http://www.oke.jaworzno.pl/
http://www.oke.krakow.pl/
http://www.oke.lomza.pl/
http://www.oke.lodz.pl/
http://www.oke.poznan.pl/
http://www.oke.waw.pl/
http://www.oke.wroc.pl/













